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VICTORINOX 1884-2014;
130 ANOS DE EXPERIENCIA Y TRADICION SUIZA

La pequefia navaja suiza roja con su emblema com-
puesto por una cruzy un escudo en la cacha, es hoy
dia el simbolo de nuestra empresa. Ella muestra de
manera Unica la excelencia de la artesania suiza y
la enorme experiencia de mas de 2000 colaborado-
res en todo el mundo.

Los valores que prevalecen en nuestras actuaciones
y creaciones son los mismos que en 1897, cuando
Karl Elsener cred la «Original Swiss Army Knife»:
Son funcionalidad, innovacion, disefio reconocido y
una calidad incomparable. Asi es como después de
130 afios Victorinox representa productos extraordi-
narios, que le exigen ser un compafero de confianza
tanto en las grandes como en las pequefias aven-
turas de la vida cotidiana.

Hoy dia nuestro surtido de navajas y cuchillos
Victorinox cuenta con més de 1100 modelos, de

Ibach-Schwyz, 03/2015

los cuales puede usted disponer en dos catélogos
separados: «Navajas Suizas» y «Cuchillos domésti-
cos y profesionales». Estamos encantados de pre-
sentarles en dos tomos un programa actualizado y
parcialmente restructurado, incluyendo los modelos
que gozan de un éxito probado junto con otros més
recientes que quizés se impongan como clasicos
en un futuro.

Victorinox

Uit lotnss

Carl Elsener
CEO Victorinox
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INFORMACIONES ACERCA DEL CATALOGO ABREVIACIONES AL FINAL DEL CODIGO DE ARTiCULO
La seccion de productos del catdlogo estd dividida en categorias principales y, si disponible, en B = Blister M = Talla M (guante de proteccién)
subcategorias. Estas estan identificadas en la parte superior izquierda de la pagina y en el margen G = Cajaderegalo S = Talla S (guante de proteccion)
a través del registro. L = Parazurdos (tijeras) S = SB-funda
La informacidn sobre los productos (en particular los nimeros de articulo y la longitud de las hojas) L = Safety Nose (para maxima seguridad) W = Filo dentado
dentro de los parrafos se refiere en primer lugar solo al producto ilustrado (a la derecha). L = TallaL (guante de proteccion) X = VxGrip (para mayor resistencia al deslizamiento)
Todas las variantes de colores y longitudes estan indicadas mediante muestra de color, nimero de M = Mango mediano (cuchillo para aves) XL = Talla XL (guante de proteccién)
articulo y cédio EAN, dado el caso con comentarios, debajo de la ilustracion. M = Safety Grip (para mayor seguridad)
Categoria, subcategoria VARIEDAD DE FILUS Y HO]AS
> El cuarto digito indica los diferentes filos y hojas (excepto Swibo)
llustracion = de los cuchillos:
@ MADERA Cuchillos para ... @ g
=
£ —
(=]
|’ 9 X
5.3700.18 CUCHILLO PARA = i = w4
FILETEAR ) o 8
hoja flexible 8 x )
18cm 0 'I.':."
1M 5.3700.16 M 5.3700.18 _ — _ -
; |u3!!|!||1|!|[!|||5!!1||2|!)|w7||| E 7||E!I!|!IEE||!QI2I!J|!:!!||E Filo normal recto Hoja flexible Filo con alvéolos Filo dentado
5.2003.15 5.6613.15 6.8523.17 6.8633.21
\ Registro
Informaciones acerca del producto Variante del producto
Nimero de articulo, nombre de articulo, Muestra de color, nimero de arti-
caracteristicas, longitud de las hojas culo, cédio EAN, estilo de empaque /
unidad de de empaque
COLORES DE LOS MANGOS Otra forma de hoja 00 + Filo de sierra 60 + Filo con alvéolos
5.4063.18 5.4473.25 6.8083.20
El quinto digito indica los colores de los mangos de cuchillos (excepto Swibo, madera de haya y metal/gris).
En otro caso el color se encuentra al final del nimero de articulo:
MANGOS HACCP (Fibrox) MANGOS (otras categorias) LONGITUD DE LAS HOJAS (cuchillos) LONGITUD TOTAL (excepto cuchillos)
Quinto digito del articulo Quinto digito del articulo ¢ al final
5.6601.15 = rojo . 6.7831 = rojo . 6.7836.9/L9/L119 = naranja . En los casos en los que los cuchillos estén dispo- La longitud total o la longitud plana de un articulo esta, en caso necesario,
5.6602.15 = azul . 6.7832 = azul . 5.8409.16 = Swiho . nibles en diversos tamafios, la longitud de la hoja mencionado por separado.
(cm) prosigue al codigo de 5 digitos, por ejemplo.
5.6603.15 = negro . 6.7833 = negro . 5.1630.21 = palisandro .
’ 8.0919.24 TIJERAS DE COSTURA
5660415 = verde [ 6.7836.4/L4/L114 = verde | 5.0109 = bubinga - 5.6613.12 6 6.8523.17B Longitud total 2bem |~ Jongitud
5.6607.15 = hlanco r 6.7836.5/L5/L115 = rosado | 6.7153.11 = haya - total
5.6608.15 = amarillo ﬁ 6.7836.8/L8/L118 = amarillo i 1.6074 = metal/gris r

6 CUCHILLOS DOMESTICOS Y PROFESIONALES | INFORMACIONES )
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MATERIALES

Presentamos a continuacién la informacién mas importante sobre los materiales de los mangos y las hojas més utilizados: Hojas de acero
Todas las hojas de acero son de acero inoxidable martensitico. La base para la funcionalidad y durabilidad

dptimas de un cuchillo es la aleacion adecuada del acero. El acero empleado debe garantizar que las hojas
se conserven afiladas durante mucho tiempo, y no solo debe ser suficientemente resistente a la oxidacion,

sino también eldstico, para que la hoja no se rompa durante el uso.

Poliamida (PA) La poliamida se caracteriza por su alto grado de solidez, rigidez y resistencia a los impactos.  Swibo,
Posee buenas propiedades de rozamiento y deslizamiento y se puede esterilizar. La tempera-  Fibrox, Para los cuchillos domésticos y profesionales se utilizan las siguientes aleaciones de acero:
tura maxima de uso es de 80 - 110 °C Cuchillos especiales
N° de material Abreviacion C Cr Mo v
DIN AlSI (%) (%) (%) (%)
Polipropileno (PP) El polipropileno posee una buena solidez, rigidez y dureza. Se puede esterilizar y su tempe-  SwissClassic,
ratura méaxima de uso es de 80 - 100 °C. Estandar, 1.4419 X38CrMo14 420 0.38 14 0.8
Cuchillos especiales
1.4034 X46Cr13 420 0.43-0.50 12.5-14.5
Polioximetileno (POM) EI POM se caracteriza por su alto grado de solidez, dureza y estabilidad de forma en un  Forja
amplio rango de temperaturas. Posee buenas propiedades de friccion, resiste la esterilizacion 1.4116 X50CrMoV15 425 0.45-0.55 14.0-15.0 0.50-0.80 0.1-0.2
y es apto para el uso a temperaturas de hasta 130 °C.
1.4110 X55CrMo 14 440A 0.48-0.60 13.0-15.0 0.50-0.80 <0.15
Elastomeros Los materiales de TPE combinan la facilidad de procesamiento de los termoplasticos con  Fibrox,
termoplasticos (TPE) las propiedades de los elastdmeros. Se caracterizan por su elevada flexibilidad en un amplio ~ SwissClassic,
rango de temperaturas y una gran solidez y resistencia al impacto y al impacto con entalla, ~ Ceramica Todas las aleaciones son apropiadas, segiin reglamento (EG) N° 1935/2004 para el contacto con alimentos.
incluso a bajas temperaturas. La temperatura méaxima de uso es de 80 - 110 °C.
Palisandro* La madera de palisandro de alta calidad es originaria de la India y tiene certificacion FSC ~ Madera,
(Controlled Wood). Es una madera muy dura, durable y resistente, que se contrae muy poco. ~ Cuchillos especiales Hojas ceramicas
Posee ademés una alta resistencia a la humedad. Las hojas de cerdmica se fabrican con polvo de dxido de circonio ultrapuro. Su proceso de produccién
les confiere una extrema dureza. La ceramica es casi tan dura como el diamante. Las hojas no toman
Bubinga* La madera de bubinga, originaria de Gabén (Africa), es extraordinariamente fuerte y resis-  Madera gustos ni olores y son resistentes a los 4cidos. Debido a su superficie extremadamente lisa, las hojas
tente a la humedad. Tiene el certificado FSC (puro). de ceramica se limpian muy facilmente. Los cuchillos de cerdmica son particularmente apropiados
para cortar alimentos. No deben usarse para golpear ni permiten usarlos como palanca ni para cortar
Haya* La haya, un arbol originario de Europa, posee una madera dura que resulta particularmente ~ Madera, alimentos duros, como los congelados, porque se pueden romper.

apropiada para los cuchillos de trabajo. También la mayoria de los soportes de cuchillos se ~ Cuchillos especiales
fabrican con madera de haya. La madera de haya posee el certificado FSC (puro).

*Todos los productos con mangos de madera no son aptos para el lavavajillas.

Fibrox

Los mangos de fibrox estan compuestos de PA o TPE y se caracterizan por sus buenas propiedades
antideslizantes. La temperatura méaxima de uso es de 80-110°C. El fibrox se puede esterilizar. Estas
caracteristicas lo convierten en el material apropiado para un uso seguro en el rea profesional. Con el
objetivo de poder visualizar los cuchillos segtin su aplicacién, ofrecemos muchos modelos Fibrox en 6
diferentes colores. Este sistema de gestion preventivo de riesgos corresponde al sistema HACCP reco-
nocido internacionalmente y garantiza una alta seguridad sanitaria en el procesamiento de los alimentos.

Concepto de color HACCP B rojo carne roja B verde fruta / verdura
(Hazard Analysis Critical B auwr pescado blanco pastelerfa / productos lacteos
Control Points) B negro  universal . amarillo aves

8 CUCHILLOS DOMESTICOS Y PROFESIONALES | INFORMACIONES
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SIMBOLO « NEW »

Novedades de los afios 2014 y 2015 estdn marcados con el simbolo « New ».

1.1242.2 CUCHILLOS PARA BISTEC, 2 PIEZAS

12cm

;': contiene:
==2] 2 x Cuchillos para bistec  7.7203.12

]

El simbolo « New » se encuentra debajo de las informaciones acerca del producto

S| Empagues estandar (S)
De izquierda a derecha: S-funda,
SB-funda, caja plegable

10 CUCHILLOS DOMESTICOS Y PROFESIONALES |

Empaques

Para la categoria de cuchillos domésticos y profesionales existen 3 variantes de empaques a disposi-

cion: Empaque estandar, blister y caja de regalo.

INFORMACIONES

E Empaque estandar (S)

Como empaque estdndar se consideran las si-
guientes variantes: S-funda de proteccion de hoja,
SB-funda de autoservicio, caja plegable o produc-
tos sueltos.

E Blister (B)

Productos empacados en blister estan marcados
por una «B» en la Glltima posicion del cdigo de
articulo.

E Estilo de empaque

La letra en el simbolo (arriba) indica el estilo
de empaque.

Proteccion de hoja
La mayoria de los cuchillos sueltos para verdura de la linea SwissClassic asi como de la linea
Estandar estan equipados con etiquetas de proteccion de hoja. En la mayoria de los casos se trata
de unidades de empaque de 20 piezas.

- unidad de empaque
(Nimero de piezas)

La cifra en el simbolo (abajo) se refiere al
contenido estandar de la unidad de empaque.
Le solicitamos evite pedir cantidades mas
pequefias. En la mayoria de los casos el
contenido estandar es de 6, 10, 6 12 piezas,
raramente de 1 6 10 piezas.

;‘. 6.7703
&EE Sns nds
P s

7

E Caja de regalo (G)

Productos empacados en cajas de regalo estan
marcados por una «G» en la dlltima posicién del

cddigo de articulo.

(R O
811180 003188
a:dll. Kﬁu‘iﬂu.mm Disseldort

Proteccidn de hoja

n
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NSF SWISS MADE

NSF International es una organizacion independiente reconocida, responsable del desarrollo de
estandares publicos de salud y programas de certificacion. Solo aquellos productos que cumplen los
estandares definidos son certificados y pueden llevar la marca NSF.

En este catéalogo, todos los productos que han sido controlados por NSF International y que cumplen las
directrices de NS/ ANSI 2 y todas las especificaciones aplicables, llevan el simbolo NSF.

Logotipo Swiss Made; Swiss Made dentro del logo Aguila;
grabado electrolitico grabado electrolitico

Se consideran «Swiss Made» todos los productos de los cuales el 60% de los costes de fabricacion como
minimo se producen en Suiza. Los cuchillos fabricados por Victorinox se producen integramente en Ibach-
Schwyz y Delémont y, por lo tanto, son «Swiss Made».

NSF grabado electrolitico

o

gE.E RESISTENCIA AL LAVAVAJILLAS

Todos los productos aptos para la limpieza en el lavavajillas llevan este simbolo y se pueden lavar en el
lavavajillas. Por favor traten de que cuando los cuchillos estén metidos en el cesto para cubiertos no se
rocen con otros utensilios metalicos. Con el paso del tiempo puede modificarse la intensidad del color y
formarse 6xido. Los cuchillos forjados son aptos para la limpieza en el lavavajillas, aunque se recomienda
lavarlos a manos.

12 CUCHILLOS DOMESTICOS Y PROFESIONALES | INFORMACIONES
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SWISSCLASSIC

CUCHILLOS PARA VERDURA

CUCHILLOS PARA BISTEC,
PIZZA'Y MESA

CUCHILLOS DOMESTICOS
JUEGOS DE COCINA
SOPORTES PARA CUCHILLOS

Los cuchillos domésticos de la linea SwissClassic
hacen honor a su nombre, y la cuchilleria de Victorinox
seria impensable sin ellos.

Estos cuchillos con mangos ergondmicos y antidesli-
zantes quedan muy cémodos en la mano y ademas son
aptos para el lavavajillas. Conozca sus cualidades y
ventajas en las paginas siguientes: cortar, picar, pelar,
trinchar, decorar frutas y verduras. Entre la amplia
variedad de formas de hoja y tipos de filo, usted puede
encontrar el cuchillo ideal para cada tarea. Los mangos
de diferentes colores llevan un color fresco a las
cocinas y permiten decorar una mesa con detalle.
Déjese inspirar!

SwissClassic — una linea de cuchillos que satisface
plenamente sus exigencias.




S SWISSCLASSIC

Cuchillos para verdura

¢

6.7403 CUCHILLO PARA 6.7633 SEIEIPJILLRLE PARA _
a’;ﬁ‘ corte recto - filo dentado
EEH 8cm punta centrada
con proteccion de hoja I 57403 B 6001 gcm B 67633 B 676338 B 67631
con proteccién de hoja
. |||6!>I1I!|I1I|(!|(!||!)|!)II3|!)|!’||(|5\| B \||IIII|II|I|I||I|I|L3| Il I” B |||||||||||||||\|||||| Il |1||| g . |||(!|1|!|I1IL!|(!||!)|IZIQ;ME;” 196 ELI!ILIL!(! !)I!)IISI li ”B
blister con 2 unidades
(sin proteccion de hoja) B 6.7636.L114 I 6.7636.L114B I 6.7636.L115
6.7433 CUCHILLO PARA = AR (MR I e
VERDURA o
o filo dentado I 6.7636.L1158 6.7636.L118 6.7636.L1188
==z corte recto
o B o AN e e
con proteccion de hoja
I e s e
MM B (Lt in e
7 "611160"032324 7 "611160"032447" ks
6.7503 CUCHILLO DECORADOR
hoja curva <___—
6 cm 6.7703 CUCHILLO PARA
EEE con proteccion de hoja VERDURA
B c.7503 B 6.5m punta centrada
10 cm
T B TR g con proteceign de heja Bl 570 B 5701 I 6.7708.L114
I AR B |||||||||||||||| l | | |l I\|E |||||||||||||||\||| ||||| | ||| g
7 "611160"003188 7 "611160"0
6.7603 CUCHILLO PARA B 5.7706.L115 6.7706.L118 P 6.7706.L119
o VERDURA \_ (LU I E ||||||||||||||||||| I |\| E (A A B
Ha punta centrada 7 "611160"032386 7 "611160"032393 7 "611160"032409
==:] 8cm
con proteccion de hoja . . .
6.7603 6.7603.B 6.7601
blister con 2 unidades 6.7733 CUCHILLO PARA - R
kbt 1111 N1 11 = 7 VERDURA ___ Y
filo dentado
B 5.7606.L114 M 5.7606.L114B B 5.7606.L115 punta centrada
@@
10 6.7733 6.7731 6.7736.L4
. ||L!I1II1|I1IIIII I |I I| |||B . |||(!|1|!|I1IIE!IOI I |II||||||||E , ||L!LI!II1IEIC!\|!)IQIZI!9!LLI?J||B Concsmteccién de hoja i M a
. \|!LI!ILIL!I(!||I()I!)IL}IIA!)IIJ|| E . |||!3L|!ILIL!I(!||I()I!)II3IU!}IQ|| E |||||||||||||||\|||||||| I ||| B
M 6.7606.L1158 6.7606.L118 6.7606.L118B
[NEW ) @@
6.7736.L5 6.7736.L8 6.7736.L9
(MU W T r
(MM S R

P 6.7606.L119
||IIII|II|I|I||I|| il | ||| B

03228

P 6.7606.L1198
(TR E
7 "'611160"032485

B Blister (B)
Blister con 2 unidades
sin proteccion de hoja

>
(=}
=
€
S
-
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SWISS CLASSIC Cuchillos para verdura

6.7793.B JUEGO DE CUCHILLOS PARA VERDURA,

2 PIEZAS
f punta centrada
EEH 10cm
(sin proteccion de hoja)
contiene:
1x 6.7703 (filo normal)
1x 6.7733 (filo dentado)
[HEW ]
B s77938 ¥ 5.7796.L48 B 5.7796.L58
R
7 1611160"050502" K15 7161116 7161116 10
_ 6.7796.L88 B 6.7796.L98
R e
7 l611160"0 7 1611160050540
6.7833 CUCHILLO PARA TOMATE
Y SALCHICHA
Brai filo dentado
EEH 11em
con proteccion de hoja
blister con 2 unidades Bl 657833 B 678338 B 67831
sin protecicn de hoja) D E R L
003225 7 1611160026439 7 1611160003218
B 65832 B 6.7836.L114 I 6.7836.L114B
L
079 7 1611160032331 7 1611160032492 [1;
. 6.7836.L115 . 6.7836.L115B _ 6.7836.L118
MO E R
7 1611160032348 7 1611160032508 7 1611160032355
. 5.7836.L118B B 6.7836.L119 B 6.7836.L1198
OIS A e
7 1611160032515 |1y} 7 I611160"032522" {13
18 CUCHILLOS DOMESTICOS Y PROFESIONALES | SWISSCLASSIC | Cuchillos para verdura
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@ SWISS CLASSIC Cuchillos para bistec, pizza y mesa @

6.7233 CUCHILLO PARA BISTEC 6.7903.12 CUCHILLO PARA BISTEC
filo dentado - - «GOURMET»
RS 11cm S o s 12cm
=22 con proteccin de hoja B con proteccion de hoja
blister con 2 unidades I 5.7003.12 B 5.7903.128
12 1233.2 1232 i0 hoj
. 6.7233 . 6.7233.20 . 6.723 (con proteccion de hoja) } |||(!|1|!|I1IL!|(!||!)|!!)IL!!E|| E ; |||(!|1|!||1||(!|0||||0||‘|1!)"‘|1!|£!)|| B
WNE I I ) 10
7 '611160"002709 7 "611160"034151 7 "'611160"003515

6.7933.12 CUCHILLO PARA BISTEC

- Y PIZZA «GOURMET>»
e filo dentado
12 cm
con proteccion de hoja
6x6.7233
blister con 2 unidades i 5.7933.12 B 6.7933.128 B 6.7936.1214
tecci6n de hoi
{con proteccion de foja) (LICU e E [ mA R E |||||||||||||||\||||||||||||||8
7 1611160040459 7 1611160040435 7 1611160042712
6.7333 CUCHILLO DE MESA B 6.7936.12L48 B 6.7936.1215 I 6.7936.12L58
filo dentad
o cemat (LI LI (LN e (LI AT I
M 11 cm 7 16111601043511 7 1611160042729 7 16111601043528
==2] sin proteccién de hoja
6.7936.12L8 6.7936.12L8B . 6.7936.12L9
(A E (ML) (LI IO |\|E
7 1611160042736 7 1611160043535 [} 7 1611160042743
| ERERE 5332 -
6.7936.12L9B
T T
7 "611160"002693 7 "611160"003058 |||I"”"|I|I||I”I| "Il"l”
7 1611160043542
6.7903.14 CUCHILLO PARA
~ BISTEC, GRANDE
W l4cm
6 x6.7333 sin proteccion de hoja

I 6.7003.14
(LI0CHL LT E
7 "611160"037268

B! Blister (B)
Blister con 2 unidades
con proteccién de hoja

<
VICTORINOX

20 CUCHILLOS DOMESTICOS Y PROFESIONALES | SWISSCLASSIC | Cuchillos para bistec, pizza y mesa 21



@ SWISS CLASSIC Cuchillos domésticos @
6.8003.12 CUCHILLO DE COCINA 6.8023.25 CUCHILLO PARA TRINCHAR
- 12cm - filo con alvéolos
tam i 25¢m
===] ===
I 5.8003.12 I 5.3003.126 Bl 5.8003.128 @
(ML O 8 MR L E (LR RTTTA B
7 "611160"034113 7 "611160"037138 7 "611160"051233
Il 5.8023.25 B 6.8023.256 Il 5.8023.258 JUE)
e oo o oo oo ) LTI )
|||IIII|II|I|I||I|I||II|I|I|||E (LR |III||I||E |\|IIII|II|I|I||I|III|||||I|||B 7 6TITe0T034106 7BTITe0T037145 7 eTITe005 1257
7 "611160"004000 7 "611160"003294 7 "611160"019790
6.8063.20 CUCHILLO PARA TRINCHAR
6.8003.19 CUCHILLO PARA hoja extra ancha
. TRINCHAR J— e 20 cm
:'2 19cm = VICTORINOX if
===}
I 5.8003.19 I 5.3003.196 Bl 5.8003.198
|||IIII|II|I|I||I|I||I 1] |||E ||IIII|II|I|I||I|I| | | ||| E . |||EI;I1II1|I1II‘!|(!||!)II1I!aII£I5!)|!3||E B 6.0063.20 B 6.5063.205 B 6.0053.208 [hew |
Mowsos  Wsomsns E g
(AR B (M| E (LA N B
7 "611160"038265 7 "611160"038272 7 "611160"038289
P 6.8006.19L98
AL ”E 6.8083.20 [_:UCHILI.}] PARA TRINCHAR
7 "'611160"038296 - filo con alvéolos
N hoja extra ancha
20cm
22 cm Il 5.8003.22 I 5.8003.226 Bl 5.3003.228
||||III|II|I|I||I|I||II| I || B ||||III|II|I|I||I|I|| I | I|| E (LR TN B
00333 7 "611160"019813
25¢m I 6.8003.25 B 6.5003.256 Bl 6.8003.258 B 6.3083.20 B 6.5083.206 I 6.3083.208 @D
|||IIII|II|I|I||I|I||I [ |I|| |||IIII|II|I|I||I|I|| Il ||| ILIRCE R |||IIII|II|I|I|\I|| L] || I|| |||IIII|II|I|II|| LA (LIECLL 1 RETLTHER
00403 7 "61116 7 "611160"051240 7 "61116 7 "'611160"037169 7 "611160"051271

B Blister (B)

(+3

=
z
5
S
=
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G| Caja de regalo (G)

S
VICTORINOX
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@ SWISS CLASSIC Cuchillos domésticos

6.8223.25 CUCHILLO PARA JAMON
filo con alvéolos, hoja redondeada, ancho de la hoja 30 mm
25¢cm
Bl 6.8223.25 I 5.5223.256
(M) |||||||||||||||\||| LML
7 "611160"034083 7183
6.8413.15 CUCHILLO PARA
DESHUESAR -
hoja flexible
15¢cm
B 5541315 B 58413156
(UL L |||||||||||||||\||| ||||| | | \|
7 "611160"034090
6.8503.17 CUCHILLO SANTOKU
17 cm
JACTORINOX !;
I 5.3503.17 I 5.3503.176 Bl 5.3503.178
(MM D0 |||||||||||||||\|| L |\||||||||||||\||||| [l | |||
7 "611160"600585 611160"600691 611160"0
6.8523.11 CUCHILLO SANTOKU
filo con alvéolos _ -
17cm . . \uttglm’m %%

AR RREREREY

Il 5.8523.17 Bl 6.8523.176 Bl 6.8523.178
(A0 Ao |||IIII|II|I|I|\|| I|I| | | |\| |\|IIII|II|I|I\|I|III||| 11|

7 "'611160"600592 019844

B 6.8526.17L4B I 5.8526.17L58 6.8526.17L8B

TR IR AR L0
7 '611160"038227 7 "611160"038234 7 '611160"038241

P 6.8526.17L98

I
7 "611160"038258

24 CUCHILLOS DOMESTICOS Y PROFESIONALES | SWISSCLASSIC 1 Cuchillos domésticos

6.8633.21 CUCHILLO PARA PAN
filo dentado
21cm R -
Y VICTORINGE i?
I 5.8633.21 I 5.8633.216 Bl 5.3633.218
|||I||I||||I|||\I|I||II||I||\| (AR | |||||||||||||||\||||||| I |\|
004048 7 "611160"003317 01985
B 5.8636.21L48 B 5.8636.21L58 6.8636.21L8B
(N1 MM |||||||||||||||\||| |||| ||||| \|
7 "611160"038302 7 "611160"038319 7 "611160"0383
P 5.8636.21L98
(LI RN
7 "611160"038333
6.8633.26 CUCHILLO PARA PASTELERO
filo dentado
26 cm
I
I 5.3633.26 I 5.8633.266 Bl 5.3633.268
|||||||||||||||\||| Il | ||\| \||||II||I|||I||||| Il | | IH (LRI
7 "611160"0 7 "611160"0 7 "'611160"051288
6.8713.20 CUCHILLO PARA FILETEAR
hoja flexible
20cm

B 5.5713.20 I 5.8713.206 Bl 5.3713.208
|||IIII|II|I|I||I|I||II||I|I|| (MALAA | | [ IR R
004055 7 "611160"003324 7 "611160"019837
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@ SWISS CLASSIC  Juegos de cocina @

6.7113.3 JUEGO DE CUCHILLOS PARA VERDURA, 6.7333.6G JUEGO DE CUCHILLOS DE MESA,
3 PIEZAS . 6 PIEZAS

K3

ue, ous,
", RS
S S

i con proteccion de hoja W filo dentado
EEH EES 11 cm
contiene:
Cuchillo para verdura 6.7603 (r contiene:

Cuchillo para tomate 6.7833 |
Cuchillo para verdura 6.7433

6 x Cuchillo de mesa 6.7333

i

i+
VICTORINO

B3 B snns
(LA L) E (L ECR U RTUR E
7 "'611160"003270 7 "'611160"003263

6.7113.3G JUEGO DE CUCHILLOS PARA VERDURA,

- 3 PIEZAS - Bl 65.7333.66 B 6.7332.66
itam
sotine | g g
Cuchillo para verdura 6.7603
Cuchillo para tomate ~ 6.7833 |
Cuchillo para verdura 6.7433 '

i+

VICTORINOX

B 57336
(LAIEL O E
7 "611160"003287

6.7233.66 JUEGO DE CUCHILLOS PARA BISTEC,
6 PIEZAS

,',.‘ filo dentado
11cm

contiene:
6 x Cuchillo para histec  6.7233

T

Q '
&
@ =
.
B

Bl 6.7233.66 B 6.7232.66
(ML ﬂ (AR ﬂ
7 "'611160"003232 7 "611160"004062
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@ SWISS CLASSIC Soportes para cuchillos

6.7153.11 SOPORTE PARA CUCHILLOS,
11 PIEZAS
madera de haya
Alto: 35,5 cm

[ ERAEERY
(ML
7 "611160"00

4093

contiene:

Pelador de papas 5.0203
Cuchillo para bistec 6.7233
Cuchillo para verdura 6.7433

Cuchillo para verdura 6.7603

Cuchillo para verdura 6.7703

Cuchillo para tomate 6.7833 " '
Cuchillo de cocina 6.8003.15

Cuchillo para trinchar 6.8003.22

Cuchillo Santoku 6.8523.17

Cuchillo para pan 6.8633.21

Chaira doméstica 7.8013

1.1033.0 SOPORTE PARA | 1.7053.0
CUCHILLOS, VACIO
madera de haya 7 |‘L!'1'!"1'L!'(!||L!!J!'1'u!)”|
Alto: 22,8 cm
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6.7173.8

SOPORTE PARA CUCHILLOS,
8 PIEZAS

madera de haya
con inserto de nylon
Alto: 38,2 cm

B sss
(LA
7 "611160"004086

contiene:

Cuchillo para bistec 6.7233
Cuchillo para verdura 6.7433
Cuchillo para verdura 6.7603
Cuchillo para verdura 6.7703
Cuchillo para tomate 6.7833
Cuchillo para trinchar 6.8003.19
Cuchillo Santoku 6.8523.17
Cuchillo para pan 6.8633.21

1.7043.0

SOPORTE PARA 1.7043.0

CUCHILLDS, VACIO T
7 "'611160

madera de haya 506177
con inserto de nylon (Inserto de nylon X.51170.13:
Alto: 25,7 cm ver pagina siguiente)
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@ SWISS CLASSIC Soportes para cuchillos @

1.1031.03 SOPORTE PARA CUCHILLOS, PEQUENO, VACIO
sintético
con inserto de nylon
Alto: 15,9 cm

B 7.7031.03 1.7031.07
(LR AT (LU Ty
7 "'611160"047229 7 "611160"047236

X.77031.13 INSERTO DE NYLON B x7703113
T
7 "611160"0

48813

1.7033.03 SOPORTE PARA CUCHILLOS, GRANDE, VACIO
sintético
con inserto de nylon
Alto: 24,2 cm

B 7.7033.03 1.7033.07
(R0 A BN
7 "611160"0 7 "'611160"0

48875 48882

X.51170.13 INSERTO DE NYLON B x517013
(Mas soportes para cuchillos ver paginas:
I

31
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ESTANDAR

CUCHILLOS PARA VERDURA
CUBIERTOS DE MESA

CUCHILLOS DOMESTICOS Y PARA CHEF
TENEDORES Y ESPATULAS

JUEGOS DE COCINA

SOPORTES PARA CUCHILLOS

Esta linea de cuchillos tradicional ocupa un lugar
destacado en nuestra gama desde hace decenas de
anos. Los cuchillos Estandar son aptos para el lava-
vajillas y pueden combinarse con diferentes tenedores
y cucharas para formar cubiertos de alta calidad.
Gracias al amplio surtido de juegos de cuchillos para
regalar y a los articulos especiales para reposteria y
decoracion, la linea Estandar es sumamente versatil.

Para que usted tenga siempre a mano el utensilio mas

apropiado para cada tarea en la cocina.
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@ ESTI’\NDAR Cuchillos para verdura
5.0103 PELADOR DE PAPAS i
un solo filo

ou,
0. - “

7S

para diestros

B 500
LN g

7”611160 500038

B s5.0101
(LN TR B
7"611160"500021

5.0203 PELADOR DE PAPAS
doble filo —
==2]
B 5.0203 B s5.0om
(LEL R B (A E
7"611160"500069 7"611160"500052
B 502055 B 5.02018
(MO ) M E
7 "611160"506450" |1} 7 "611160"506351
5.0303 CUCHILLO PARA
. VERDUR —
N corte recto
==:] 6cm
sin proteccion de hoja I 5.0303 I 5.03035 B 5.0301
(LN LA B (LU T E (LT B
7"611160"507075 7 "611160"506498 7"611160"507051
5.0403 CUCHILLO PARA
N corte recto
EEH 8cm
con proteccion de hoja . 5.0403 . 5.0401 . 5.0402
(AT AN ) B (AT W B (AT A0 ) E
7"611160"500137 7"611160"500120 7"611160"511034
sin proteccion de hoja B 5.04035 B 5.04018
LI L E M R E
7 "611160"506535 7 "611160"506528
5.0433 CUCHILLO PARA
VERDURA —_—

Y
EEE

filo dentado, corte recto
8cm

con proteccion de hoja

sin proteccion de hoja

B 50433
(LEL L B
7"611160"500175

Bl 504318
(ML
7 "611160"5

06566" 1)

B 5.0031 B 5.0432
(LCULL L B (LA E
7"611160"500168 7"611160"511041
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5.0503

Ha

CUCHILLO
DECORADOR

hoja curva
6cm
sin proteccion de hoja

H 5.0503
(LU B
7

6111607507402

I 5.05055
(LN E
7 "611160"507679

—

B 5.0501
(LU LT B
7"611160"507532
B 5.05015
(VAR E
7 "'611160"507662

CUCHILLO PARA
VERDURA

punta centrada
8cm

con proteccion de hoja

sin proteccion de hoja

B 5.0603
[LEU LA E
7

6111607500243
B 5.0603
(M E
7 "611160"506610

— Ve

B 5.0601 I 5.0602
LN LT B , (LU B

7”611160 500236 6111607511058
B 5.06015

LTI TN E
7 "611160"506368

5.0633

CUCHILLO PARA
VERDURA

filo dentado, punta centrada
8cm

con proteccion de hoja

sin proteccion de hoja

I 5.0633
(LEU LA E
7"611160"500298
B 5.0633
IR | E
7 "'611160"506184

B 5.0631 I 5.0632
(LEH TR E (LU B
7"611160"500281 7"611160"511065

B 5.06315
(M) E
7 "'611160"506375

5.0703

CUCHILLO PARA
VERDURA

punta centrada
10cm

con proteccion de hoja

sin proteccion de hoja

H 50003
(LA B
7

6111607500335
B 500
IO ) E
7 "611160"506672

\__ a ‘.“ il _

B 5.0701 Il 5.0m02

AR ) B (L) AT B
7"611160"500328 7"611160"511072
Bl 507018 507028

TS T T T TS
7 '611160"506665 7 "'611160"511140
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@ ESTANDAR  cuchillos para verdura ESTANDAR  cubiertos de mesa @
5.0733 CUCHILLO PARA VERDURA 5.1203 CUCHILLO PARA BISTEC
10 cm sin proteccion de hoja
B 5.203
con proteccion de hoja 5o B 5.0731 7 |||e!!'!"1'!3'l)'”|5!!)|!)"7||2"!1”
LU (LN TR
7"611160"500366 7"611160"500359
sin proteccién de hoja Bl 507335 Bl 507318 5.1233 CUCHILLO PARA BISTEC - -
; B8
|\|||||||||||||||||||||| |I\| \||||||||||||||||||||| I IH fl'llocdr:"tado S _
sin proteccion de hoja . 5.1233 . 5.1232
20803 CUCHILLO POSTRE : LTI |
11 cm o e _ 716111605 7611160150920
con proteccion de hoja . 5.0803 con proteccion de hoja . 5.1233.20 . 5.1232.20
|||IIII|II|I|I|||II||II||| |I|| |||I|||||I|I|||||||||||| I ||| (LR T
7"611160"50 7 "'611160"512284
5.0833 CUCHILLO PARA TOMATE
Y SALCHICHA —
filo dentado —
11cm 6x5.1233
con proteccion de hoja Il 5.0833 Bl 5.0831 B 5.0832
I | | 51303 CUCHILLO DE MESA
7"611160"500403 761116 7"611160"509918 11cm
sin proteccion de hoja
sin proteccin de hoja Bl 508335 Bl 508318 Bl 5.08328 | ERELE
g Ly I T
7 "'611160"510426 7"611160"500793
5.1333 CUCHILLO DE MESA R
5.0933 CUCHILLO PARA QUESO filo dentado K _
Y SALCHICHA - em
con punta tenedor —— sin proteccion de hoja
filo dentado | EREEY | EREEY
them (LT |||IIII||||I|I|||||||||IIIII||
7'611160"504869 7"611160"509222
con proteccion de hoja . 5.0933
|||I|I||I||I||||||||||||| |
7"611160"500434
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© ESTANDAR

Cubiertos de mesa

5.1543

TENEDOR DE MESA

T
7"611160"509246

6111607504883

9.1553

CUCHARA DE MESA

Iy I
7"%11160"5048 7"611160"509260

5.1573

CUCHARILLA PARA CAFE

CUBIERTOS, 12 PIEZAS

contiene:
6 x Cuchillo para bistec ~ 5.1233
6 x Tenedor de mesa 5.1543

B 5023312
(AN T
7"%611160"500

762

Bl 5123212
(L
7"'611160"509

123

—-———

L I
7"611160"504906 7"611160"5092

5.1583

38

TENEDOR PARA PASTEL

CUCHILLOS DOMESTICOS Y PROFESIONALES | ESTANDAR | Cubiertos de mesa

f

11607509307

CUBIERTOS, 12 PIEZAS

contiene:
6 x Cuchillo de mesa 5.1333
6 x Tenedor de mesa 5.1543

B 5.1333.2

(LU
7"611160"500854
B 5033212

|
7"611160"509178
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@ ESTI’\NDAR Cubiertos de mesa EST[\NDAR Cuchillos domésticos y para Chef @

5.1233.24 CUBIERTOS, 24 PIEZAS 5.1633.21 CUCHILLO PARA PAN
filo dentado
contiene: 21cm B )
6 x Cuchillo para bistec 5.1233 - 8 & g
6 x Tenedor de mesa 5.1543 4 M @3 :

6 x Cuchara de mesa 5.1553
6 x Cucharilla para café 5.1573

I 5.0633.18 Bl 5.1633.21 Bl 5.1633.218
B — N W
(LN TR ' )
7'"611160"500779 'H
g
5.1733.21 CUCHILLO DUX
5.1232.24 filo dentado, 21 cm, guia de corte ajustable desde 1 hasta 15 mm
|
|||||||||||||||||||||| || | ||
7"611160"5091
/ v RINOX
| EALERR
”IIIIIIIIIIIIHIII|||||| 1]
1073
5.1803.15 CUCHILLO PARA
TRINCHAR
5.1333.24 CUBIERTOS, 24 PIEZAS hoja estrecha
15¢cm
contiene:
6 x Cuchillo de mesa 5.1333 B 5.1803.12 Bl 5.1803.15 Bl 5.1503.158
6 x Tenedor de mesa 5.1543
O N =TT
6 x Cucharilla de mesa 5.1573
I 5.1803.18
B s \||||I|||||||||\|||||||1|!|1|||
||||||||||||||||||| || | I ||
7"611160"5
5.1833.20 CUCHILLO PARA
B 5.1332.24 TRINCHAR
filo dentado
||||||||||||||||||||||||| ] || hoja estrecha
20 cm
I 5.1833.20 Bl 5.1833.208
|||||||||||||||\|||||| ||| | \| (LN LT
7 "611160"591180
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© ESTANDAR

Cuchillos domésticos y para Chef

5.1903.19 CUCHILLO PARA
- TRINCHAR
Sha hoja mas ancha
EEH 19cm
B 5190319 Bl 5.1903.198 Bl 5.1903.22
(LEH TR 8 (LA AR | E AR ) E
7"611160"506092 7 "611160"591302 7"'611160"506108
5.3003 CUCHILLO PARA
I punta centrada
EEH 8cm
sin proteccion de hoja Bl 5.3003 Bl 530035
(LU e B MW E
7"611160"501929 7 "611160"506795
5.3033 CUCHILLO PARA VERDURA
- filo dentado, punta centrada i —
oG 8cm
===}
sin proteccion de hoja B 53033 H 53033
(L B MM I E
7"611160"501943 7 "611160"506801
5.3103 CUCHILLO DECORADOR
- hoja curva it
it 6cm
sin proteccion de hoja B 53103 B 53103
(LT 8 (LR 0L E
7"611160"501974 7 "611160"506818
5.3403 DECORADOR DE LIMON
it

42 CUCHILLOS DOMESTICOS Y PROFESIONALES

B 53403
(LT ERG E
7

6111607502025

I ESTANDAR I Cuchillos domésticos y para Chef

5.3503 RALLADOR DE LIMON
A

irim
===

B 5.3503

I 3
5.3603.16 DESPEPITADOR DE _
iy g 16 mm

B 5.3603.16

I 3
5.3803.20 CUCHILLO PARA FILETEAR Y
USO DOMESTICO
RS hoja flexible
EEH 20 cm

B! Blister (B)

I 5.3803.16

L
7"611160"504647

>
o
Z
| €
=
=
>

7 |

g
611160"50

I 5.3803.168

11
7716" 110

VICTORINGY

I 5.3803.20

L
7"611160"504654

aurpiepuels

uIps

épuejg ‘
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@ ESTI’\NDAR Tenedores y espatulas @

5.2103.15 TENEDOR PARA TRINCHAR 5.2703.25 ESPATULA
o plano - acodada
gEE 15¢m N longitud plana 20 cm
B 5.2103.15 Bl 5.2103.158 B 5.2106.15L48
TS T 17 T R TV s
. 5.2106.15L5B 5.2106.15L8B . 5.2106.15L9B
B 5.2703.25
R R L
7 "611160"038357 6111607038 7 "'611160"038371 """””“"m“""”"m
7'611160"507280 E
5.2303.18 TENEDOR PARA TRINCHAR
forjado .
m 180m 1 5276316  ESPATULA o
- acodada g
longitud plana 12 cm =T
Il 5.2303.18 os =
e
5.2603.10 ESPATULA DE FARMACEUTICO
estrecha g .
10cm ~— @i B 5.2763.6
B I
Iy
5.2603.20 ESPATULA

flexible ' : '.- _
longitud plana 20 cm \ vieomisor (Y 1

longitud plana 12 cm
B 5.2603.12

LN TR E
7"

111607501738

longitud plana 20 cm
B 5.2603.20

I g
017

longitud plana 23 cm
B 5.2603.23

TS
017

longitud plana 15 cm
Bl 5.2603.15

I
7"%11160

501745

longitud plana 20 cm
B 5.2603.208

7

longitud plana 25 cm
B 5.2603.25

L
7"%11160"501783
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longitud plana 31 cm
B 5.2603.31

7 3
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@ ESTI’\NDAR Juegos de cocina @

5.1023.2 JUEGO PARA TRINCHAR, 2 PIEZAS 5.1113.3 JUEGO DE CUCHILLOS PARA
VERDURA, 3 PIEZAS
“- contiene: w- con proteccion de hoja ¢
EEH Cuchillo para trinchar 5.1903.19 | . ,%_
Tenedor para trinchar 5.2103.15 contiene: ‘ E)g
Cuchillo para verdura ~ 5.0433 =

Cuchillo para verdura 5.0603
Cuchillo para tomate 5.0833

50232
(LN RN ﬂ
7"611160"500526
| ERIIER Bl sins 523
(LT E (L TN E (L LT E
7"611160"505118 7"611160"500656 7611160511157

5.1113.6 JUEGO DE CUCHILLOS PARA
VERDURA, 6 PIEZAS
T B T e
contiene: g
Pelador de papas 5.0103 — =
Cuchillo para verdura 5.0403 ‘u’j
9.1103.7 JUEGO DE COCINA, 7 PIEZAS Cuchillo para verdura ~ 5.0433 —
Cuchillo para verdura 5.0603
o contiene: Cuchillo para verdura ~ 5.0633 —
B Pelador de papas 5.0103 Cuchillo para tomate 5.0833 =
Cuchillo para verdura 5.0603 € E —
Cuchillo para tomate 5.0833 <
Cuchillo para pan 5.1633.18 = @
Cuchillo para trinchar 5.1903.19 I
Tenedor para trinchar 5.2103.15
Espatula, flexible 5.2603.20
| EREEETS Bl s
| ERIER

||||||||||||||”|||||||| |||”| ﬂ |||||||||||||||||||||||| Il |” ﬂ
7‘|l!!l!|!llﬁ!!)||||f!!)|!}||l}|‘|1!l||ﬂ 7611160500670 76111601500663

9.1123.6 JUEGO DE CUCHILLOS PARA BISTEC,

6 PIEZAS
SIS filo dentado
EEH 11cm

contiene:

6 x Cuchillo para bistec 5.1233

>
o
oz
/=
o
=
=4
=

=]
Z
. -
=
=
Y

| ERIPENS [ ERIPAA
[LEU LN E (LN LTE E
7'611160"500694 7"611160"509420
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@ ESTI’\NDAR Juegos de cocina EST"\NDAR Soportes para cuchillos @

5.1133.6 JUEGO DE CUCHILLOS DE MESA, 6 PIEZAS 5.1153.11 SOPORTE PARA CUCHILLOS,
filo dentado 11 PIEZAS

“- 11cm madera de haya

===) Alto: 34,7 cm
contiene: Svicruaax
6 x Cuchillo de mesa 51333 . 5.1153.11

(KN LA T ﬂ
7"%11160"505187
[ ERIEEX]

) g -
7"611160"500700

B 51326
[IA | ﬂ
7"611160"509444

]
!Ti

S VICTORINOX

N

o=
=T
[=]
=
=T
[
(%]
(NN

3.1163.5 JUEGO DE COCINA, 5 PIEZAS

K3

e,
",

H

3

P contiene:

E=H Cuchillo para verdura 5.0433
Cuchillo para verdura 5.0603
Cuchillo para tomate 5.0833
Cuchillo para trinchar 5.1903.19
Cuchillo para pan 5.1633.21

- o,

w- contiene:
EH Pelador de papas 5.0103
Cuchillo para verdura 5.0433
Cuchillo para verdura 5.0603
Cuchillo para verdura 5.0703
Cuchillo para tomate 5.0833
o Cuchillo para pan 5.1633.21
2 Cuchillo para trinchar ~ 5.1833.20
(& Cuchillo para trinchar ~ 5.1903.19
5 Cuchillo para trinchar ~ 5.1903.22
> Tenedor para trinchar ~ 5.2103.15
Chaira doméstica 7.8213
B 5.635
7 |||e!'1'!"1"e!!3'"'&!!3"5“2|!3|!)|" E 1.7053.0 SOPORTE PARA CUCHILLOS, 7.7053.0
vatlo IS
ya 7 "611160"505170
Alto: 22,8 cm
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@ ESTI’\NDAR Soportes para cuchillos @

5.1193.9 SOPORTE PARA CUCHILLOS, 9 PIEZAS 9.1183.51 SOPORTE PARA CUCHILLOS, 5 PIEZAS
madera de haya madera de haya
Alto: 28 cm Alto: 24,2 cm
B 51939 B 5.1183.51

) g LTS
7 "'611160"004550 7"611160"509857

N

o=
=T
[=]
=
P
(%]
Ll

RS

- contiene:

ke Cuchillo para verdura ~ 5.0603

== Cuchillo para tomate 5.0833
Cuchillo para pan 5.1633.18

Cuchillo para trinchar 5.1803.12
Cuchillo para trinchar 5.1803.18

1.7083.0 SOPORTE PARA CUCHILLOS, VACIO  7.7083.0

madera de haya
: Moo TS

K3
ey
o

1.7091.3 BARRA MAGNETICA «MAJOR»

;,E. contiene:
B Cuchillo para verdura 5.0403 3 agujeros para la fijacion, vacia, negra
Cuchillo para verdura 5.0703 Longitud: 35 cm
Cuchillo para tomate 5.0833 @
Cuchillo para pan 5.1633.21
Cuchillo para trinchar 5.1803.15
Cuchillo para trinchar 5.1903.22 . 1.7091.3
Tenedor para trinchar 5.2103.15
Tijeras de cocina universal 7.6363.3 7 |||6||1|1”|1"g!|0||||7|!)"3"7”7”!1|| E
Chaira doméstica 7.8213
1.7093.0 SOPORTE PARA CUCHILLOS, VACI0 1.1093.0
madera de haya
g

(M4s soportes para cuchillos ver paginas: 28-30, 85y 119)
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FIBROX

CUCHILLOS PARA CHEF

MALETINES PARA CHEF

z

CUCHILLOS PARA JAMON

CUCHILLOS PARA DESHUESAR
CUCHILLOS PARA CARNICERO

ten-

, ergonomicos y muy resis

Mangos antideslizantes

tes, con un filo altamente duradero y una vida muy

larga.

Todas estas son caracteristicas indispensables para el

uso profesional de los cuchillos Fibrox. Pero también
los cocineros aficionados valoran cada vez mas el

hecho de estar perfectamente equipados en la cocina,

y trabajan con cuchillos de esta

linea.

Para satisfacer las crecientes exigencias de seguridad

en la manipulacion de los cuchillos, hemos sumado

tres nuevas variantes a las formas cldsicas de los
mangos de Fibrox: «Safety Grip», «Safety Nose» y «Vx

Grip». Adem,

Victorinox ha aplicado a los mangos de

ds,

colores el concepto HACCP, un sistema preventivo, el

cual garantiza la seguridad sanitaria de los alimentos

(v. mas informacidn en la contraportada).

En la categoria «Afilado y proteccién» encontrard otros

articulos con informacién adicional sobre chairas,

afiladores y guantes de proteccion. No hace falta decir

que todos los cuchillos Fibrox son aptos para el lava-

vajillas.
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@ FIBROX Cuchillos para Chef
5.2003.12 CUCHILLO DE COCINA
12cm
Bl 5.2003.12
ILLR TR
7"611160"506054
15 cm Bl 5.2003.15 B 5.2001.15 B 5.2002.15
ILLRL TR (MARRMRRAL W) (L g o
7"611160"506061 7 "611160"023537 7 "611160"023544
B 5.2004.15 5.2007.15 . 5.2008.15
RO AT (AR (1R
7 "611160"023551 7 "'611160"011176 7 "611160"023575
5.2003.19 CUCHILLO PARA TRINCHAR
19cm

¢

31cm Bl 5.2003.31 B 5.2001.31 I 5.2002.31
[ MAANED | (ML) ILRCO I
7"611160"501349 7 "'611160"023643 7 "611160"023650

B 5.2004.31 5.2007.31 . 5.2008.31

I
7 "611160"0236

T IR
67 7 "'611160"011145 7 "611160"02

3681

Bl 5.2003.19 B 5.2001.19 B 5.2002.19
AR (IARWANL 0| (MLRAE |
7"%11160"501301 7 "611160"023582 7 '611160"023599
B 5.2004.19 5.2007.19 . 5.2008.19
(M) (MILARWANL ) (ML
7 "'611160"007681 7 "611160"023612 7 "611160"023629
22cm Bl 5.2003.22
ILER TR
7"611160"501318
25cm Bl 5.2003.25 B 5.2001.25 B 5.2002.25
AR (LI AT (UL
7"611160"501325 7 "611160"511737 7 '611160"511744
I 5.2004.25 5.2007.25 . 5.2008.25
(LA L) Iy (LA AR
7 '611160"003423 7 "611160"011015 7 "'611160"511751
28 cm Bl 5.2003.28
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I
7"611160"501332

5.2033.22 CUCHILLO PARA TRINCHAR
filo dentado
22 cm
Bl 5.2033.19 Bl 5.2033.22 Bl 5.2033.25
(LN LT [ (LN LT
7"611160"501462 7"611160"501479 7"611160"506153
5.2063.20 CUCHILLO PARA TRINCHAR
hoja extra ancha
20 cm
Bl 5.2063.20
LN T
7"611160"501493
5.2533.21 CUCHILLO PARA PAN
filo dentado
21cm
Bl 5.2533.1
(LN TN
7"611160"506016
5.2803.18 CUCHILLO PARA

TRINCHAR

hoja estrecha

' i G
18 cm

Bl 5.2803.18
(LN LT
7"611160"506023

Bl 5.2803.15
(ILLL L
7

6111607506030
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@ FIBROX Cuchillos para Chef @

5.2933.26 CUCHILLO PARA PASTELERO 4.0898 FUNDA
filo dentado para cuchillos para

26 cm = filetear pescado

v @) 1®

Bl 5.2933.26

iy B oo
T T
611160"4

15622

7| ‘
7

5.3703.18 CUCHILLO PARA FILETEAR

hoja flexible 5.4003.18 HACHA DE COCINA
18 cm 18 cm
Bl 5370316 Bl 5370318 Bl 5.3703.20
(LR LT (LR (LW marn |
7"'611160"502117 7"%611160"502124 7"611160"502131
B 5.3701.18 M 5370218 B 5370418 280 gr 600 gr
(MR MR Mo .
(LEE TN (LR
7"611160"502223 7"611160"507006
5.3707.18 ! 5.3708.18
ML 0 (R L
7 "611160"023728 7 "'611160"023735
5.4063.18 CUCHILLO PARA CHEF
forma china
18 cm
5.3763.20 CUCHILLO PARA FILETEAR
hoja flexible
20 cm

Bl 5.3763.20
Iy M
(IR0
7 "611160"028792
5.3813.18 CUCHILLO PARA FILETEAR
PESCADO
hoja estrecha, extra flexible
18 cm

Bl 5.3813.18

11
7"611160"5

07778
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@ FIBROX Maletines para Chef @

5.4903 MALETIN PEQUENO PARA CHEF, 14 PIEZAS 5.4913 MALETIN PEQUENO PARA CHEF, 14 PIEZAS

gris, 46 x 32 cm negro, 49 x 31 cm
con 1 bandeja sélida, sintética con 2 bandejas sélidas, sintéticas
con tela (7.6769), 100% algoddn

. contiene:

igual contenido 5.4903 (sin tela)
. 5.4903 ver pagina 58
L

B 50013

i g
7 "611160"502650

contiene:
Pelador de papas, un solo filo 5.0103 Cuchillo decorador 5.3103 ; ~ i
Cuchillo para verdura 5.0703 Decorador de limon 5.3403 5.4914.0 MALETIN PEQUENO PARA CHEF, VACIO Bl 549140
Cuchillo para trinchar 5.2003.19 Rallador de limén 5.3503 negro, 49x31cm |||I"I|II|I|I|||“"I|I"""
Cuchillo para trinchar 5.2003.28 Cuchillo para filetear, flexible 5.3703.18 sin bandejas 7 1611160505521 E
Tenedor para trinchar, forjado 5.2303.18 Cuchillo para deshuesar 5.6003.15
Espétula flexible 5.2603.23 Sacahocados, doble (@ 22 + 25 mm) 7.6163
Cuchillo para pastelero, filo dentado 5.2933.26 Chaira de cocina, redonda, 27 cm 7.8403
9.4913.1 BANDEJA SUPERIOR 5.4913.1
I g
7 "611160"505507
5.4903.0 MALETIN PEQUENO PARA CHEF, VACIO 5.4903.0 5.4913.2 BANDEJA INFERIOR 5.4913.2
ris, 46 x 32 cm
grs, 463 AL (|
con bandeja 7 1611160512079 7 1611160505514
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@ FIBROX Maletines para Chef @

9.4923 MALETIN GRANDE PARA CHEF, 23 PIEZAS 5.4923.1 BANDEJA SUPERIOR 5.4924.1
negro, 51 x 38 cm
con 2 bandejas sélidas, sintéticas 7 "le!|1|!||1"f!l)l |€!!)"E!|5I|(|3!3||| E
M o3 5.4923.2 BANDEJA INFERIOR
LTTHIES) A o ot gt B
7161160150267 |
7 '611160
1.6700 BOQUILLAS PARA 1.6700
MANGA
IS
variadas, inoxidables
1.6750 BOQUILLAS DECORA- 1.6750
DORES PARA MANGA
10 piezas 7 |||(!I1I!|I1"I|I |7|!)"3"t|3||||” ﬂ

ariadas, inoxidables

1.6760 MANGA 1.6760
longitud 43 cm
g
100% algodan
recubierto con poliuretano
(PU; tejido especial, resistente a la coccién)
1.6770 MOLDES PARA GALLETAS 7.6770
12 piezas, ordenados
g ’ LACELH O
=== @ 7 "61 11 60”703668"
contiene:
Pelador de papas, un solo filo 5.0103 Cuchillo para salmén, filo con alvéolos 5.4623.30
Cuchillo para verdura 5.0703 Cuchillo para carnicero 5.5203.28
Cuchillo para trinchar 5.2003.22 Cuchillo para deshuesar 5.6303.15 1.71340 AGUJA PARA ATAR
Cuchillo para trinchar 5.2003.28 Cuchillo decorador, forjado, sin remaches 7.6053.3 recta
Tenedor para trinchar, forjado 5.2303.18 Sacabocados doble (@ 22 + 25 mm) 71.6163 18 cm
Espéatula flexible 5.2603.25 Cuchillo abre ostras 7.6393
Cuchillo para pastelero, filo dentado 5.2933.26 Juego de 10 boquillas para manga, inoxidables, variadas 7.6700 (7.7342 recta, 24 cm) 11340 1.1342 1.1343
Cuchillo decorador 5.3103 Juego de 10 boquillas decorador, inoxidables, variadas 1.6750 (7.7343 curva, 20 cm)
Decorador de limén 5.3403 Juego de 3 agujas para atary 2 agujas para mechar 1.7350 7 |||E'5'1"1"1"(!'(!"!)":3|u|(|3!)|!" E "l“""“llol"| Il I ” ” ﬂ "lI"”"lIlI"l " I " u E
Rallador de limén 5.3503 Chaira de cocina, redonda, 27 cm 7.8403
Descorazonador de manzana, @ 16 mm 5.3603.16 Tijeras para pescado, inoxidables 8.1056.21
Cuchillo para filetear, flexible 5.3703.18
1.1347 AGUJA PARA MECHAR
curva Eﬁ\
16 cm
5.4924.0 MALETIN GRANDE PARA CHEF, VACI0 W 549240 (7.7348 curva, 24 cm) 11341 17348
negro, 51 x 38 cm
M g RS N T T
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@ FIBROX Maletines para Chef

1.4010.56 BOLSA ENROLLABLE PEQUENA, VACIA

gris oscuro

Longitud (cerrada): 48 cm
Longitud (abierta): 56 cm
Alto (abierta): 48 cm

Peso neto: 448 g
@

B 7401056
(LAIECLL T TR
7 "611160"04

8318

1.4010.82 BOLSA ENROLLABLE GRANDE, VACIA

gris oscuro

Longitud (cerrada): 48 cm
Longitud (abierta): 82 cm
Alto (abierta): 48 cm
Peso neto: 658 g

B 7401082
IR i)
61116070

7| 48325

Colocacion propuesta para bolsa enrollable grande
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@ FIBROX Cuchillos para jamon

9.4413.25 CUCHILLO PARA SALCHICHA

filo dentado (detrds), hoja puntiaguda
25¢m

=

9.4203.25 CUCHILLO PARA JAMON
punta redondeada, ancho de la hoja 30 mm
25¢cm
Bl 5.4203.25 Bl 5.4203.30 Bl 5.4203.36
A | T A
7"611160"502322 502339 7"%611160"502346
9.4233.25 CUCHILLO PARA TOCINO
filo dentado, hoja redondeada, ancho de la hoja 30 mm
25¢cm
VICTORINOX
Bl 5.4233.25 Bl 5.4233.30 Bl 5.4233.36
LT | [y
7611160502421 7611160502438 160"50
Bl 5.4231.25 B 5423225 B 5.4234.25
M T I T
7 '611160"023797 7 "611160"023803 7 "'611160"023810
5.4231.25 . 5.4238.25
M, I
7 "611160"011336 7 "'611160"023834
95.4403.25 CUCHILLO PARA JAMON
hoja puntiaguda, ancho de la hoja 30 mm
25¢cm
Bl 5.4403.25
A
7"611160"502483
9.4433.25 CUCHILLO PARA JAMON
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filo dentado, hoja puntiaguda, ancho de la hoja 30 mm
25¢m

Bl 5.4433.25
(L LT

7'611160"502520

)=

VICTORINOX X

Bl 5.4473.25

5.4503.30 CUCHILLO PARA JAMON
hoja puntiaguda, ancho de la hoja 40 mm
30cm
Bl 5.4503.25 Bl 5.4503.30
LT Ay
7'611160"502568 2575
5.4623.30 CUCHILLO PARA SALMON
filo con alvéolos, hoja flexible
30cm
Bl 5.4623.30
I
7'611160"502612
5.4723.30 CUCHILLO PARA JAMON
filo con alvéolos, hoja redondeada, ancho de la hoja 40 mm
30cm

AL R R R R AR AR

2 i
i

1))

Bl 5472330 Bl 5472336
(LN LT |||| ||||||I||||I|||||||||||||||I||
7"'611160"505484 7'611160"505491
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© FIBROX

Cuchillos para deshuesar

95.6003.12 CUCHILLO PARA
DESHUESAR
hoja recta, ancha
12cm
. 5.6003.12 . 5.6008.12
T L
761116050336 7 '611160"503442
14 cm . 5.6003.14 .| 5.6008.14
(I L
7611160503374 7611160503459
15 cm Bl 5.6003.15 B 5.6001.15 I 5.6002.15
() | (|
7 "611160"503381 7 "611160"509543 7 '611160"509048
. 5.6004.15 5.6007.15 . 5.6008.15
[y I (|
023841 7 '611160"011565 7 '611160"503466
9.6003.15M SAFETY GRIP CUCHILLO
PARA DESHUESAR
hoja recta, ancha
15¢cm
Bl 5.5003.15M . 5.6008.15M
T T mmwmmmmm
7 '611160"048608
9.6103.15 CUCHILLO PARA
DESHUESAR
hoja recta, estrecha
15¢cm
Bl 5610312 Bl 5610315 Bl 5610318
LI I oy )
7"611160"5035083 7611160503510 7611160504814
5.6203.12 CUCHILLO PARA
DESHUESAR
hoja recta, extra estrecha
12cm

Bl 5.6203.15
(LA )
7"'611160"5

03565

Bl 5620312
[IRA0 |
7'611160"503558

Bl 5.6203.09
(AR )
7"'611160"508607
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5.6303.12 CUCHILLO PARA
DESHUESAR
hoja més ancha, combada
12 cm
Bl 5.6303.12 . 5.6308.12
AR L)
7611160503619 7 '611160"503633
15 cm Bl 5.6303.15 . 5.6308.15
(AR | AR
7611160503626 7 '611160"503640
95.6403.12 CUCHILLO PARA
DESHUESAR
hoja combada, estrecha
12cm
Bl 5.6403.12 Bl 5.6403.15
N I
7"%611160"503671 7611160503688
5.6413.15 CUCHILLO PARA
DESHUESAR
hoja combada, estrecha, flexible
12 cm
Bl 5641312 Bl 5.6413.15
|||IIII|II|I|I|\|II|| it [ |II|I|\
7611160503718 761116050372
5.6503.15 CUCHILLO PARA
DESHUESAR
hoja curva, ancha
15¢cm

Bl 5.6503.15
(LA W01
7 '"611160

503763

7 5.6508.15

B 5.6501.15
(ML |
7 "611160

509949

I 5.6502.15

LELLL
77611160

509642
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© FIBROX

Cuchillos para deshuesar

5.6523.15 CUCHILLO PARA _
DESHUESAR \
filo con alvéolos
hoja curva, ancha
15¢cm
Bl 5.6523.15
|||IIII|II|I|I|||II|I||| 1]
09659
5.6603.15 CUCHILLO PARA
DESHUESAR
hoja curva, estrecha
15¢cm
12cm Bl 5.6603.12 B 5.6601.12 Bl 5.6602.12
[ (AR AN AR
. 5.6608.12
|
7"611160"50
15 cm Bl 5.6603.15 B 5.6601.15 Bl 5.6602.15
|||IIII|II|I|I|||II|| Il I ||| (IEIARIW ) |||IIII|II|I|I|||II|I|I||| II||
7 "611160"509567 7 "611160"509062
B 5.6604.15 5.6607.15 " 5.6608.15
(MR N
5.6603.12M  SAFETY GRIP CUCHILLO PARA
DESHUESAR
hoja curva, estrecha
12cm
Bl 5.6603.12m Bl 5.6603.15M .| 5.6608.15M
Iy | Iy
5.6603.15X CUCHILLO PARA
DESHUESAR VX GRIP
hoja curva, estrecha
15¢cm

Bl 5.6603.15x

7 "611160"0
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5.6613.15 CUCHILLO PARA
DESHUESAR
hoja curva, estrecha, flexible
15¢cm
12 cm Bl 5.6613.2 Bl 5.6611.12 Bl 5661212
(LT L ||||||||||||||||||||||||| If AR R
7 "611160"503862 09574 7 "611160"509611
. 5.6618.12
(AR A
7 "611160"503909
15 cm Bl 5.6613.15 B 5661115 Bl 5661215
(LT LW (L ECR T TR (L RCL Y
7 "611160"503879 7 "611160"509581 7 "611160"509628
B 5661405 5.6617.15 . 5.6618.15
(AR LRTETE N |||IIII|II|I|I||I|II| [ | I ||| (MIARMR |
7 "611160"023896 7 "611160"503916
5.6613.15M SAFETY GRIP CUCHILLO
PARA DESHUESAR
hoja curva, estrecha, flexible
15¢m
12 cm Bl 5.6613.12m B 5.6612.12m . 5.6618.12M
(LI NN \||II|I||I|||I||||||| || IH (LI AR
7 "611160"047373 7 "'611160"047380
15 cm Bl 5.6613.15m B 5.6612.15m . 5.6618.15M
(L g MBI (LAEL AR
7 "611160"044174 7 "611160"047366 7 "611160"047397
5.6613.12X CUCHILLO PARA
DESHUESAR VX GRIP
hoja curva, estrecha, flexible
12 cm
Bl 5.6613.12x Bl 5.6613.15x
I I
7 '611160"040497 7 "611160"040480
5.6663.15X CUCHILLO PARA
DESHUESAR VX GRIP

hoja curva, estrecha
stiper flexible
15¢cm

Bl 5.6663.15x

|
7

611160"0



© FIBROX

Cuchillos para carnicero

5.5103.10 CUCHILLO PARA ANIMALES PEQUENOS 5.5503.18 CUCHILLO PARA DESHUESAR Y
10cm PARA PICAR
dorso de hoja recto
18 cm
Bl 5.5103.0 . 5.5108.10
7 |||e|;|1|!||1"e!|c!|||5!|o|!'!|7|!)"z!|| 7 ||!!I1I!||1|Lllol\||5!!)||£|7lllll|\ Bl 5.5503.18 B 5550118 I 5550218
(AR I (AR | (L L
7 "611160"503084 7 "'611160"509512 7 "611160"509024
5.5203.26 CUCHILLO PARA CARNICERO . 5.5508.18
26 cm (EAOMAAR
7 "611160"503138
20 cm Bl 5.5503.20 B 5.5501.20 I 5.5502.20
(LRCR TR IO (ML AR RO LRCHLL RO
7 "611160"503091 7 '611160"509529 7 "611160"509031
. 5.5508.20
Bl 5.5203.16 Bl 5.5203.18 Bl 5.5203.20 7 |||€|;|1|!||1||€!|(!|||5|!)||3||1||!L!||
(E W I
Bl 5.5203.23 Bl 5.5203.26 Bl 5.5203.28 22 cm Bl 5.5503.22 B 5.5501.22 Il 5.5502.22
ILLR TR (LN ERTTRDT LN T (A 0 R (LT (MARRMR A
7"611160"502865 7"611160"502872 7"611160"502889 7"'611160"503107 7 '611160"509536 7 "611160"509604
Bl 5.5203.31 Bl 5.5203.36 | 5.5508.22
(LN EERTIL (LN LT (L IBCALE T TN
7"611160"502896 7"611160"504791 7 "611160"503152
. 5.5208.16 . 5.5208.18 | 5.5208.20
| LT, NN e E R
7 '611160"502919 7"%11160"502926 7"%11160"502933 |||||"|"|I|I|||“|| |""||||
7 "611160"503114
. 5.5208.23 . 5.5208.26 . 5.5208.28
(LT [UmHnm| (LT
7"611160"502940 7"611160"502957 7"611160"502964
5.5503.30 CUCHILLO PARA
FILETEAR CARNE
dorso de hoja recto
5.5203.18L SAFETY NOSE CUCHILLO PARA CARNICERO 30cm

18cm

Bl 5.5203.18L Bl 5.5503.30
T I
7 "6111607047298 7"%611160"505637
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© FIBROX

Cuchillos para carnicero

9.9503.18L SAFETY NOSE CUCHILLO
PARA DESHUESAR
Y PARA PICAR
18 cm
Bl 5.5503.181 Bl 5.5503.20 Bl 5.5503.221
(MR ) (L (MR
7 "611160"044235 7 '611160"044228 7 "'611160"044211
' 5.5508.18L
(M NAMBRLL |
7 '611160"047304
9.5603.16 CUCHILLO PARA PICAR
punta centrada
16 cm
Bl 5.5603.12 Bl 5.5603.14 Bl 5.5603.16
(LR (LN LT (LKL TR
7'611160"504807 7'611160"503220 7"%611160"503237
Bl 5.5603.18 Bl 5.5603.20
(L Ee (LN LT
7"611160"503244 7"611160"503251
B 5.5601.16 Bl 5.5602.14 B 5.5602.16
(LT (M| (ML) LA
7 "611160"511553 7 "611160"511577 7 "611160"511560
5.5603.16M SAFETY GRIP CUCHILLO
PARA PICAR
punta centrada
16 cm
Bl 5.5603.16M
(L AT
7 "'611160"048592
5.5903.08 CUCHILLO PARA AVES
mango pequefio
8cm
Bl 5.5903.08 Bl 5.5903.09 Bl 5.5903.11
(LN LR (LN TN (LN LT
7"'611160"509352 7"'611160"509376 7"%611160"509390
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5.5903.08M  CUCHILLO PARA AVES
mango mediano
8cm
Bl 5.5903.08Mm Il 5.5903.00m Bl 5.5903.11m
LR O ILLER [Rm |
7"611160"509369 7"611160"509383 7"611160"509406
5.7203.20 CUCHILLO PARA CARNICERD
hoja curva, estrecha
20cm
Bl 5.7203.20 Bl 5.7203.25
(AW AR ILLER TP
7"611160"504012 7"611160"504029
5.7303.25 CUCHILLO PARA CARNICERD
hoja curva, ancha
25¢cm
Bl 5.7303.25 Bl 5730331 Bl 5730336
(LEULH LT (AN LT (LU L
7'611160"504074 7"611160"504081 7'611160"508614
5.7403.18L SAFETY NOSE CUCHILLO PARA CARNICERO

punta ancha
18 cm

A

Bl 5.7403.18L Bl 5.7403.20
(LI AR AR
7 "611160"047311 7 "611160"044204
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@ FIBROX Cuchillos para carnicero @

5.7403.20 CUCHILLO PARA 5.7603.18L SAFETY NOSE CUCHILLO
CARNICERO PARA CARNICERO
punta ancha hoja més ancha, rigida \
20 cm ' 18 cm
Bl 5.7603.181 7 5.7608.18L
i IR W
(LT
7"611160"504166
20 cm Bl 5.7403.20 5.7703.18 CUCHILLO PARA \
I DESPELLEJAR
7'611160"504173 forma alemana :
18 cm
25¢cm Bl 5.7403.25 Bl 5.7401.25 Bl 5.7402.25
W I (| Bl 5770315 Bl 5770318
7 e1T1607504197 7611607509598 7 6TIT607509079 (LT T ) (LILLRLI T OUY
7"611160"504371 7"611160"504388
B 5.7404.25 5.1407.25 ' 5.7408.25
(MR 00 ) (AR O (LR LA
7 "'"611160"023964 7 "'611160"023971 7 "'"611160"505750
5.7803.15 CUCHILLO PARA
DESPELLEJAR
31 cm Bl 5.7403.31 B 5740131 B 5740231 forma americana
(ML) UL (L RCH IR (MR, toom —
7 "'611160"504210 7 "611160"024008 7 "'611160"024022
B 5700031 5.7407.31 . 5.7408.31
W [ (WL Bl 570032 Bl 5703
7 6111607024046 7 6111607024060 7 e1T1607505767 (LU L [umumn
7"611160"504418 7"611160"504425
36 cm Bl 5.7403.36
Iy S CnLL PR
DESPELLEJAR CORDEROS
hoja estrecha
12 cm
5.7603.18 CUCHILLO PARA
CARNICERO
hoja més ancha, rigida . 5.7903.12 . 5.71908.12
18
‘o (LLU LT (LRCR T
7"611160"504845 7 "611160"040282
Bl 5.7603.15 B 5760318 Bl 5.7603.20 5.8003.15 CUCHILLO PARA \
DESPELLEJAR : o m
- nox 1 !_ﬁ;
ALy IO I naa strecha S —
15¢cm

. 5.7608.18

I |
7 "'611160"5

04326

. 5.7608.20

L
7 "'611160"50

4333
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Bl 5.8003.15
(LLU LT
7611160511164
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MADERA

CUCHILLOS PARA CHEF

MALETINES PARA CHEF Y SOPORTES
PARA CUCHILLOS

CUCHILLOS PARA JAMON
CUCHILLOS PARA DESHUESAR
CUCHILLOS PARA CARNICERO

El palisandro es una madera noble originaria de la India,
muy apreciada desde hace siglos. Por su densidad, su
dureza y su contenido natural de aceite resulta ideal para
la confeccién de mangos de cuchillos. Los mangos de
la linea Madera de Victorinox son el resultado de un cui-
dadoso pulido manual. Se obtiene asi una superficie
sedosa, muy agradable al tacto y con una elegancia
natural.
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© MADERA  cCuchillos para Chef

5.0109 PELADOR DE PAPAS -
un solo filo
para diestros
B 5.0109
I
5.0209 PELADOR DE PAPAS
B 5.0209 B 5.02008
M W
5.0700 CUCHILLO PARA
VERDURA ~a g
punta centrada
10 cm I 5.0700
sin proteccion de hoja
e
9.0730 CUCHILLO PARA _
VERDURA o )
filo dentado
punta centrada . 5.0730
10cm
sin proteccion de hoja 7 |||e!|1"1||1"t!|0|||!)"4|1|2”3"4!u|| 8

9.1630.21 CUCHILLO PARA PAN

filo dentado y —
21 cm A0 NKTomiNox T

Il 5.1630.21
() 8
7"611160"501028

5.1800.18 CUCHILLO PARA

18

TRINCHAR

hoja estrecha
18 cm

Il 5.1800.18
(LU E
7"611160"501103

CUCHILLOS DOMESTICOS Y PROFESIONALES | MADERA 1 Cuchillos para Chef

5.1930.18 CUCHILLO PARA _
TRINCHAR ‘ ol W}
filo dentado ‘
hoja més ancha
18 cm Il 5.1930.18
Iy g
5.2000.12 CUCHILLO DE COCINA
punta centrada e 0!
12 cm
Il 5.2000.12 I 5.2000.15
R
5.2000.19 CUCHILLO PARA
TRINCHAR
19¢cm
Il 5.2000.19 I 5.2000.22 I 5.2000.25
MR W
I 5.2000.28 I 5.2000.31
M R
5.2030.12 CUCHILLO PARA I —
filo dentado
12 cm
Il 5.2030.12 Il 5.2030.19 B 5.2030.22
N )
I 5.2030.25
)
5.2060.20 CUCHILLO PARA

TRINCHAR

hoja extra ancha
20cm

VICTORINOX

Il 5.2060.20
[LLU TN E
7"611160"501486

19



& MADERA  Cuchillos para Chef

5.2100.15 TRENEDOR PARA TRINCHAR

plano
15¢cm

I 5.2100.15
”IIIII||||I||\||II|II|II|I||| E

01509

5.2300.18 TRENEDOR PARA TRINCHAR

forjado
B 5.2300.15 I 5.2300.18 Il 5.2300.21
(L) |II|II| | I|| 8 () |II| || | ll || E |||IIII||||I||\||II|I||||||||| E
7"611160"5015 7"611160"501 1585

9.2600.23 ESPATULA i R—

y o ——
flexible f 8 @
longitud plana ;_Ml—
23 cm

longitud plana 15 cm longitud plana 20 cm longitud plana 23 cm
Il 5.2600.15 Il 5.2600.20 I 5.2600.23

LT ITYS R 1171V TS R 17 T
7 "61116 016 7"%1116

longitud plana 25 cm longitud plana 31 cm
I 5.2600.25 I 5.2600.31

LI TCT]S ' T TS
7"611160"501684 7"%11160"5

9.2700.25 ESPATULA

acodada, longitud plana 20 cm

longitud plana 18 cm longitud plana 20 cm

longitud plana 15 cm
Il 5.2700.20 M 5.2700.23 I 5.2700.25

R e e
7"%611160"501813 7'611160"501820 1837

longitud plana 25 cm
Il 5.2700.31

L
7"81116
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5.2930.26 CUCHILLO PARA
PASTELERO
filo dentado
26 cm
B 5.2930.26
|||||||||||||||\|II||I|E|3!3|!H| E
5.3000 CUCHILLO PARA .
VERDURA H 53000 i
punta centrada
I g
5.3030 CUCHILLO PARA o
VERDURA H 53030 s
filo dentado
punta centrada 7 |||6II1I1”|1ILILIH|£!!)|I1|!9“3"(|S|| E
8cm
5.3100 CUCHILLO DECORADOR
hoja curva Hss0
6cm
i
5.3209 CUCHILLO PARA
CASTANAS B 53209
I
5.3400 DECORADOR
DE LIMON B 53400
||||||||||||||\|| || ||| || E
5.3500 RALLADOR
DE LIMON B 5.3500
I
5.3609.16 DESPEPITADOR E_
DE MANZANA B 5.3609.16
0 16 mm

madera barnizada

[T |||E
7"%61116



© MADERA  cuchillos para Chef -+

5.3700.18 CUCHILLO PARA FILETEAR 5.4000.18 HACHA DE COCINA
hoja flexible _ 600 gr P
18 cm 5. @!g 18 cm |Q S
M 5370016 M 5370018
LN RN (I ar)
7"611160"502087 7'611160"502094
I 5.4000.18
5.3810.18 CUCHILLO PARA FILETEAR
PEStant LT
hoja estrecha, extra flexible : e @E!
18cm e
6.7900.14 CUCHILLO PARA BISTEC,
Il 5381018 GRANDE
I tiem
7"611160"507044
Il 5.7900.14
s FuDn | I

para cuchillos para
filetear pescado

6.8500.17 CUCHILLO SANTOKU

17 cm

Bl 2.0898
(A )
7 "611160"415622
I 5.8500.17 Il 5.8500.176
(UL LRI (LT LR
7 "611160"600561 7 "611160"600684

9.3900.33 CUCHILLO DE GOLPE Y CORTE

800 gr, madera prensada
33cm

6.8520.17 CUCHILLO SANTOKU

filo con alvéolos =
17 cm 8 i
.

VICTORINOX

I 6.8520.17 B 6.8520.176

a3 | 0
7”l!lj!l!llg!)l"l{!!)llzlljlllIH 7 1611160600578 7 1611160600714
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© MADERA  Cuchillos para Chef

5.1020.2 JUEGO PARA TRINCHAR,
2 PIEZAS
contiene: Il 5.10202
Cuchillo para trinchar 5.2000.19
Tenedor para trinchar 5.2100.15 7 ”!!I1I1”|1|!!!)IH|5I!)|!)"LI1L|3!;||| E
9.1050.3 JUEGO PARA TRINCHAR,
3 PIEZAS
\‘JCI‘O@RJNOK I@ g
>
(=)
&
(=4
o
[—1
=
>
contiene:
Cuchillo de cocina 5.2000.12 . 5.1050.3
Cuchillo para trinchar 5.2000.19
Cuchillo para trinchar ~ 5.2000.22 7 |||(!!|!|!|L!|(!||L!!J!J||5||13!‘| E

84 CUCHILLOS DOMESTICOS Y PROFESIONALES | MADERA 1 Cuchillos para Chef 1 Maletines para Chefy soportes para cuchillos

MADERA

Maletines para Chef y soportes para cuchillos @

5.1150.11

SOPORTE PARA CUCHILLOS, 11 PIEZAS

madera de haya
Alto: 34,7 cm

Il 5.1150.11
ILEENT A RN
7"%611160"505163" ||

contiene:
Pelador de papas 5.0109
Cuchillo para verdura 5.0700

Cuchillo para verdura 5.0730

Cuchillo para pan 5.1630.21

Cuchillo para trinchar 5.1800.18 . v
Cuchillo para trinchar 5.2000.19 e le
Cuchillo para trinchar 5.2000.22

Tenedor para trinchar 5.2100.15

Cuchillo para verdura 5.3000

Cuchillo para verdura 5.3030

Chaira doméstica 7.8210

1.7050.0

SOPORTE PARA 7.7050.0
CUCHILLOS, VACI0 LTS
7"611160"505156

madera de haya
Alto: 22,8 cm

(Mas soportes para cuchillos ver paginas: 28-30, 49-51 y 119)
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@ MADERA Maletines para Chef y soportes para cuchillos @

9.4914 MALETIN PEQUENO PARA CHEF, 14 PIEZAS 9.4924

negro, 49 x 31 cm
con 2 bandejas sdlidas, sintéticas

MALETIN GRANDE PARA CHEF, 23 PIEZAS

negro, 51 x 38 cm
con 2 bandejas sélidas, sintéticas

Bl 5.4014
[0 ﬂ
7"611160"504685

Bl 54014
(LN AT RN E
7"611160"502674

contiene:
Pelador de papas, un solo filo 5.0109 Cuchillo para filetear, flexible 5.3700.18
Cuchillo de cocina 5.2000.10 Cuchillo para salmén, filo con alvéolos 5.4120.30
Cuchillo para trinchar 5.2000.19 Cuchillo para carnicero 5.5200.28
Cuchillo para trinchar 5.2000.28 Cuchillo decorador, forjado 71.6052
contiene: Tenedor para trinchar, forjado 5.2300.18 Sacabocados doble (@ 22 + 25 mm) 7.6160
Pelador de papas, un solo filo 5.0109 Cuchillo decorador 5.3100 Espatula flexible 5.2600.25 Cuchillo para deshuesar 5.6300.15
Cuchillo de cocina 5.2000.10 Decorador de limén 5.3400 Cuchillo para pastelero, 5.2930.26 Cuchillo abre ostras 7.6391
Cuchillo para trinchar 5.2000.19 Rallador de limén 5.3500 filo dentado Juego de 10 boquillas para manga, inoxidables, variadas 7.6700
Cuchillo para trinchar 5.2000.28 Cuchillo para filetear, flexible 5.3700.18 Cuchillo decorador 5.3100 Juego de 10 boquillas decorador, inoxidables, variadas 1.6750
Tenedor para trinchar, forjado 5.2300.18 Cuchillo para deshuesar 5.6000.15 Decorador de limén 5.3400 Juego de 3 agujas para atary 2 agujas para mechar 7.7350
Espétula flexible 5.2600.23 Sacabocados doble (@ 22 + 25 mm) 7.6160 Rallador de limén 5.3500 Chaira de cocina, redonda, 27 cm 7.8330
Cuchillo para pastelero, filo dentado ~ 5.2930.26 Chaira de cocina, redonda, 27 cm 7.8330 Descorazonador de manzana, @ 16 mm 5.3609.16 Tijeras para pescado, inoxidable 8.1056.21
9.4914.0 MALETIN PEQUENO PARA CHEF, VACIO Bl 549140 5.4924.0 MALETIN GRANDE PARA CHEF, VACI0 W 5.49240
negro, 49 x 31 cm negro, 51 x 38 cm
sin bandejas 7 |‘L!I1I!|I1IL!|(JI|||5!!)|L!EEI1I|| sin bandejas 7 |||(!|1|!||1||(!|(!|||5|!)||5||5IE!H ﬂ
9.4913.1 BANDEJA SUPERIOR 5.4913.1 5.4924.1 BANDEJA SUPERIOR 5.4924.1
| LIS
7 "'611160"505507" [} 7"611160"505569
9.4913.2 BANDEJA INFERIOR 5.4913.2 5.4924.2 BANDEJA INFERIOR 5.4924.2

g g
7 "'611160"505514

(Més maletines para Chef ver paginas: 58-62 y 112)
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con barras magnéticas

L
7 "611160"505576

(Como suplemento estan disponibles: 7.6760 (manga pastelera) y 7.6770 (moldes decoradores), ilustracién pagina 61)
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@ MADERA Cuchillos para jamén @ MADERA Cuchillos para deshuesar @

5.4120.30 CUCHILLO PARA SALMON 5.6006.15 CUCHILLO PARA
filo con alvéolos, punta redondeada, 30 cm DESHUESAR
con mango americano

5 y hoja recta, ancha
| llll)llllll)ll]lll)]lll)lllllllmm‘lll— s

Il 5.4120.30 7|
(LTI
7"'611160"502

261

I 5.6006.15
A
6111607503428

5.6106.15 CUCHILLO PARA
) DESHUESAR
9.4200.25 CUCHILLO PARA JAMON con mango americano

punta redondeada, ancho de la hoja 30 mm, 25 cm hoja recta, estrecha
15¢m

Il 5.6106.15
(IO AT
7

6111607503534

I 5.4200.25 I 5.4200.30 I 5.4200.36 5.6406.12 CUCHILLO PARA
DESHUESAR
[ (LEU LA (LN LTI .
7'611160"502285 7"611160"502308 7'611160"502315 con mango americano
hoja estrecha, combada
12 cm

5.4230.30 CUCHILLO PARATOCINO
filo dentado, punta retondeada, ancho de la hoja 30 mm, 30 cm . 5.6406.12 . 5.6406.15

I LT
6111607503695 611160"50

7| 7| 3701

S €D

5.6416.12 CUCHILLO PARA

DESHUESAR
con mango americano
M 5.4230.25 Il 5.4230.30 I 5.4230.36 hoja estrecha, combada,
(LN LT (LU [ UA,| flexible
7"'611160"502384 7"611160"502407 7"611160"502414 12cm
M 5641612 I 5641615
SASD0I0 CUCHILL PARAANCH = T

hoja puntiaguda, ancho de la hoja 40 mm, 30 cm

5.6500.15 CUCHILLO PARA
DESHUESAR
hoja ancha, curva
15¢m

B 5.4500.25 B 5.4500.30 I 5.6500.15
LOEOL AL L e IR )
6111607502537 611160"502544 611160"503756

A /| /|
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@ MADERA Cuchillos para deshuesar
5.6606.15 CUCHILLO PARA
DESHUESAR

con mango americano
hoja estrecha, curva

15¢cm
Il 5.6606.12 I 5.6606.15
JME g
5.6616.15 CUCHILLO PARA
DESHUESAR

90 CUCHILLOS DOMESTICOS Y PROFESIONALES | MADERA | Cuchillos para deshuesar | Cuchillos para carnicero

con mango americano
hoja estrecha, curva, flexible
15¢cm

I 5661612
|\|IIII|II|I|I\||II|

5038

I 5.6616.15
(LU E
7"611160"50

3893

MADERA  cuchillos para carnicero @
5.5200.16 CUCHILLO PARA
CARNICERO
16 cm
Il 5520012 Il 5.5200.14 Il 5.5200.16
NI T
I 5.5200.18 Il 5.5200.20 Il 5.5200.23
MR LE I
Il 5.5200.26 Il 5.5200.28 Il 5520031
NE  E
B 5.5200.36
LTI
5.5500.20 CUCHILLO PARA DESHUESAR
Y PARA PICAR
dorso de hoja recto
20cm
I 5.5500.20 Il 5.5500.25
UL
5.5600.16 CUCHILLO PARA PICAR
punta centrada
16 cm
Il 5.5600.12 Il 5.5600.14 I 5.5600.16
KT L= = T TS
5.7200.20 CUCHILLO PARA
CARNICERO

hoja estrecha, curva
20 cm

Il 5.7200.20

7 611160 5039

I 5.7200.25

7 611160 504005
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@ MADERA Cuchillos para carnicero

5.7300.31 CUCHILLO PARA CARNICERO

hoja ancha, curva
3lcm

AN

M 5730025 Il 5.7300.31 I 5.7300.36
(B (LN LT (LKL LT
7"611160"504036 7'611160"504050 7"%611160"504067

5.7400.20 CUCHILLO PARA CARNICERO

punta ancha
20 cm

AN

Il 5.7400.20 Il 5.7400.36
(L IR
7"611160"504104 7"611160"504159

5.7600.18 CUCHILLO PARA
CARNICERO
hoja mas ancha, rigida
18 cm

M 5.7600.18
I
7"611160"504258
9.8000.15 CUCHILLO PARA
DESPELLEJAR \
hoja estrecha !
15¢cm

B 5.5000.15
LN L TE e

7”611160 504449
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~ SWIBO

'CUCHILLOS PARA CHEF
CUCHILLOS PARA JAMON
CUCHILLOS PARA DESHUESAR
CUCHILLOS PARA CARNICERO

Victorinox Swibo — Una.linea de cuchillos del segmento
de la cuchilleria profesional, con mangos de forma
ergondmica. Se ha alargado el mango en la zona de
contacto con la hoja para-garantizar la seguridad
necesaria cuando se trabaja con el cuchillo. El llama-
tivo color amarillo del mango permite reconocer de
inmediato el cuchillo, lo cual puede ser ventajoso en el
trajin del trabajo. En el amplio surtido, cada profesio-
nal de la cocina encontrara el cuchillo que responde a
sus exigencias. Los cuchillos Swibo son aptos para el
lavavajillas y se pueden esterilizar.

o
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@ SWIBO Cuchillos para Chef

5.8403.18 CUCHILLO PARA FILETEAR

hoja semi-flexible

i 18 cm
=== @@

2 Bl

[ 5.8403.18 [ 5.8403.20

LTS R TP TIT TS
7 "'611160"045072 7 '611160"045089

5.8448.16 CUCHILLO PARA PESCADO

mango estrecho

I hoja flexible
con quita excamas
16 cm
@D

[ 5.8448.16

L
7 "'611160"045614

9.8449.20 CUCHILLO PARA PESCADO

mango estrecho

hoja flexible
EEE 20 cm

[ 5.8449.20
RO E
7 "'611160"045621

SB-funda (S)

5
vurgmox @ Eg 3‘?3.‘
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5.8450.20

CUCHILLO PARA PESCADO

hoja flexible
20cm

[ 5.8450.20

L
7 "'611160"045638

9.8451.26

CUCHILLO PARA TRINCHAR
hoja pesada, rigida
26 cm

% i

[ 5.8451.21 [ 5.8451.26 [ 5.8451.31

9.8452.20

CUCHILLO PARA PESCADO

hoja curva, flexible
20cm

o

_—H.
wmsnnm B £l g

[ 5.8452.20
(L EC TN 8
7 "'611160"045676

91




@ SWIBO Cuchillos para jamén

9.8441.25 CUCHILLO PARA JAMON

hoja redondeada, ancho de la hoja 30 mm
25¢cm

NEW

[ 5.8441.25 [ 5.8441.30
(MBI ) E (LR R T
7 "611160"045546 7 '611160"045553" |5

9.8443.30 CUCHILLO PARA JAMON

filo dentado
hoja redondeada, ancho de la hoja 30 mm
30cm

NEW

[ 5.8443.25 [ 5.8443.30 [ 5.8443.35
(AW L) B (L) . (L 8
7 "611160"045560 7 "611160"045577 7 '611160"045584

[ IN7,)

5.8444.25 CUCHILLO PARA TRINCHAR
filo con alvéolos

hoja redondeada, flexible

25¢m

[ 5.8444.25 [ 5.8444.30
(LI AR E (LA AL
7 "611160"045591 7 "'611160"045607" |5

SWIB0O  cCuchillos para deshuesar @
5.8401.16 CUCHILLO PARA DESHUESAR
hoja ancha, recta

EIAS 16 cm

=22] NEW
[ 5.8401.14 [ 5.8401.16 [ 5.8401.18
(R R I

5.8404.16 CUCHILLO PARA DESHUESAR

hoja estrecha, curva, semi-flexible

Sk 16 cm

z22) NEW
[ 5.8404.13 [ 5.8404.1
(IR I

5.8405.16 CUCHILLO PARA DESHUESAR

- hoja curva

o 16cm

B NEW
[ 5.8405.13 [ 5.8405.16
——— 3

5.8406.16 CUCHILLO PARA DESHUESAR

- hoja curva, flexible
o 16cm
==z

NEW

[ 5.8406.13 [ 5.8406.16
(LR A A (LI
7 "'611160"045133" |13 7 "'611160"045140" |15




S SwiBo

Cuchillos para deshuesar

5.8407.16 CUCHILLO PARA DESHUESAR
- hoja ancha, curva
g 16 cm
B NEW
[ 5.8407.16
|
5.8408.13 CUCHILLO PARA DESHUESAR
- hoja estrecha, combada
N 13cm
B NEW
[ 5.8408.10 [ 5.8408.13 [ 5.8408.16
(NE E I
5.8409.16 CUCHILLO PARA DESHUESAR

7S
===

hoja estrecha, combada, flexible
16 cm

NEW

[ 5.8400.16
(AR ||IIIII|II|I|I||I||I|IIII|II|| E
7 161116004 6

[ 5.8400.13

5195 045201

SWIBO  cuchillos para carnicero @
5.8411.20 CUCHILLO PARA PICAR
- dorso de hoja recto

N 20 cm

B NEW
[ 5.8411.18 [ 5.8411.20 [ 5.8411.22
JUNNE g
I 5.8411.25
I g

5.8412.15 CUCHILLO PARA DESHUESAR Y PARA PICAR

it
===]

15¢m
NEW

I 5.8412.13 [ 5.8412.15 [ 5.8412.18
||||||||||||||||||||||||| |||E ||||||||||||||||||||||||||||||E |||||||||||||||||||||||| I |||E
7 "611160"045263
I 5.8412.21

LIS
7 "'611160"045287

5.8419.15 CUCHILLO PARA DESHUESAR Y PARA PICAR
- hoja flexible
N 15cm
EH NEW
[ 5.8419.15
e
5.8421.16 CUCHILLO PARA CARNICERO
16cm
i D
==T]

I 5.8421.14 [ 5.8421.18 [ 5.8421.18

W R L
7"'61116 611160"0 7 "'611160"0
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Cuchillos para carnicero

9.8426.21

CUCHILLO PARA CARNICERO

21cm
NEW

[ 5842617 I 5.8426.21 [ 5.8426.24
||||||||||II||||I||I|I| I E |||IIII|IIII|I||I||I|I| Il |||. |IIII|II|I|I I||I| |I Il || E
045331 045348 61 1 160

9.8421.18

CUCHILLO PARA DESEPELLEJAR
18cm
NEW

[ 5.8427.18

)
7 "'611160"0

[ 5.8427.15

I g
7 "'611160"045362

9.8429.13

CUCHILLO PARA DESEPELLEJAR
13cm
NEW

[ 5.8429.13

9.8431.26

CUCHILLO PARA CARNICERO
26 cm

[ 5.8431.21 [ 5.8431.24 [ 5.8431.26
(AR E [LLUL A |||||||||||| ||||| | || || E

7 "611160"045393 7 "'611160"045409" |15 61 1 160

[ 5.8431.29 [ 5.8431.31 [ 5.8431.34

45423

W E N E
7 "'611160"0 7 "6111607045430" | 7 "'611160"045447

5.8433.31

1
==2]

CUCHILLO PARA FILETEAR CARNE

dorso de hoja recto
3lcm

[ 5.8433.31

I
7 "'611160"045454" 15

5.8434.20 CUCHILLO PARA CARNICERO
- hoja curva .
i 20 cm
= @
[ 5.8434.20 [ 5.8434.26
(M g
5.8435.26 CUCHILLO PARA CARNICERD

i
===]

hoja rigida, curva
26 cm
NEW

[ 5.8435.26
|||IIII|II|I|I||I||III|I Il I|| E

[ 5.8435.22
|IIII|II|I|I I||I| I || || E
61 1160

9.8436.25

Tr's
=22

CUCHILLO PARA CARNICERO
hoja rigida

25¢cm

NEW

[ 5.8436.22 [ 5.8436.25 [ 5.8436.31
|||IIII|II|I|I||I||I|IIII||| | |||IIII|II|I|I||I||I|I|III|I|| |||IIII|II|I|I||I I E
0"045508" | 3 045515" '3 045539




CERAMICA

Los elegantes cuchillos de ceramica Victorinox se fabri-
can con polvo de dxido de circonio ultrapuro. En un pro-
ceso de fabricacion especial se obtienen hojas
extremadamente duras y afiladas.

En comparacién con otros cuchillos de acero de tamafio
similar, los cuchillos de ceramica son mucho mas lige-
ros, pues pesan solo la mitad. El material ceramico es
resistente a los acidos, no toma gustos ni olores y tam-
bién es antialergénico.

Otra ventaja: las frutas y verduras frescas cortadas con
hojas cerdmicas no se oxidan. Esto significa que las
superficies cortadas no se oscurecen y que el alimento
se conserva fresco durante mas tiempo.

Las hojas de los cuchillos de ceramica no son aptas para
golpear ni permiten usar el cuchillo como palanca
ni para cortar alimentos duros, como los congelados,
porque se pueden romper.

Debido a su superficie extremadamente lisa, las hojas de
ceramica se limpian muy facilmente. Los cuchillos cera-
micos de Victorinox recomendamos se deben limpiar
simplemente con un pafio himedo y dejar secar.
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© CERAMICA

1.2003.086  CUCHILLO PARA VERDURA

hoja de ceramica blanca
8cm el

B 7.2003.086 Bl 7.2003.126
(ML L0 E (AR 00 E
7 "611160"037336 7 "611160"019875

1.2003.156 CUCHILLO PARA TRINCHAR

hoja de ceramica blanca
15¢cm

VICTORTNOX

Bl 7.2003.156
(AT E
7 "'611160"019882

1.2503.176G CUCHILLO SANTOKU

G

106

hoja de cerdmica blanca
17 cm

Bl 7.2503.176
(LI Y E
7 "611160"019868

Caja de regalo (G)

CUCHILLOS DOMESTICOS Y PROFESIONALES | CERAMICA

1.2033.086  CUCHILLO PARA VERDURA

hoja de ceramica negra
8cm

Bl 7.2033.086 Bl 7.2033.126
(MM ) E (ML ] W) E
7 "611160"037343 7 "611160"037350

B ad

Bl 7.2033.156
(NENNMARL L E
7 "611160"037374

1.2033.156 CUCHILLO PARA TRINCHAR

hoja de ceramica negra
15¢m

1.2533.176G CUCHILLO SANTOKU

hoja de ceramica negra
17cm

Bl 7.2533.176
(MWL) E
7 "611160"037367

1.8725 AFILADOR DIAMANTE

con calibrador para afilar =

1.8125

) £
7 "'611160"020390
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FORJA

FORMA ALEMANA
GRAND MAITRE

Los cuchillos forjados de Victorinox fascinan por igual
a chefs aficionados y a profesionales de la cocina.
Gracias al perfecto equilibrio entre el mango y la hoja,
su uso resulta muy agradable, incluso durante un
tiempo prolongado.

Todos los modelos estan forjados de una sola pieza, lo
que permite una transicion continua de la hoja al
mango. Este sello de calidad y una elegancia intempo-
ral distinguen los cuchillos forjados de Victorinox. Los
cuchillos forjados tienen ademds el llamado cabezal,
un ensanchamiento de acero entre el mango y la hoja
que ayuda a evitar que la mano resbale del mango
hacia la hoja.

Estos cuchillos son aptos para el lavavajillas, pero se
recomienda limpiarlos a mano, para que conserven su
bello aspecto durante mucho tiempo.
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© FORJA

Forma alemana

1.1113.10 CUCHILLO DE COCINA
hoja estrecha . i
10 cm
7711309 30 [ RAIERE
T TS T T
1.71113.20 CUCHILLO PARA TRINCHAR
. ;_
T 20 cm S~
===}
W20
\IIIIIIIIIIIIHI ||||3|!!I1|!JI|| 8
1.1123.20 CUCHILLO PARA CHEF
- hoja ancha
20 cm
===]
W 2315 W32 12325
JNINE  WE
1.71133.18 TENEDOR PARA TRINCHAR
- 18 cm
e N
[ RAREEXE
Y
1.1153.12 CUCHILLO PARA BISTEC
filo dentado (delante) —— — -
12cm -

[y

[ RAIEERY)
|||IIII|II|I|I||| TN B

704023

110 CUCHILLOS DOMESTICOS Y PROFESIONALES | FORJA 1 Forma alemana

¢

1.71153.15 CUCHILLO PARA
DESHUESAR 8o ;
15¢cm )
B 7715315
I
1.71163.18 CUCHILLO PARA
FILETEAR
hoja flexible
18cm
Bl 7.7163.18
I
1.1113.21 CUCHILLO PARA PAN
filo dentado - :
21 cm e
Bl 7717321
RS
1.7183 CUCHILLO DECORADOR
hoja curva m-E..o.
6cm
| RAALE
I g
1.1223.11 CUCHILLO SANTOKU
filo con alvéolos = e
17 cm wcﬁnmox §

Bl 772237

037220

‘”"HH\H\\\H
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© FORJA

Forma alemana

1.7253.20

HACHA DE COCINA
900 gr
20 cm o ey

Il 7.7253.20

(AR
7%

11160"705594

9.4933

MALETIN GRANDE PARA CHEF, 23 PIEZAS

negro, 51 x 38 cm
con 2 bandejas sdlidas, sintéticas

contiene:

Pelador de papas, un solo filo

Espatula flexible

Cuchillo para pastelero, filo dentado

Cuchillo decorador

Decorador de limén

Rallador de limén

Descorazonador de manzana, @ 16 mm

Cuchillo para salmn, filo con alvéolos

Cuchillo decorador, forjado

Sacabocados doble (@ 22 + 25 mm)

Cuchillo abre ostras

Juego de 10 boquillas para manga, inoxidables, variadas
Juego de 10 boquillas decorador, inoxidables, variadas
Cuchillo de cocina, forjado

Cuchillo para trinchar, forjado

Cuchillo para Chef, forjado

Cuchillo para Chef, forjado

Tenedor para trinchar, forjado

Cuchillo para deshuesar, forjado

Cuchillo para filetear, flexible, forjado

Juego de 3 agujas para atary 2 agujas para mechar
Chaira de cocina, redonda, 27 cm

Tijeras para pescado, inoxidables

50033
IR
611160"5

7| 02681

112 CUCHILLOS DOMESTICOS Y PROFESIONALES | FORJA | Forma alemana

5.0103
5.2603.25
5.2933.26
5.3103
5.3403
5.3503
5.3603.16
5.4623.30
7.6053
7.6163
7.6392
7.6700
7.6750
7.7113.10
7.7113.20
7.7123.20
7.7123.25
7.7133.18
7.7153.15
7.7163.18
7.7350
7.8403
8.1056.21

(Més maletines para Chef ver paginas: 58-62 y 86-87)




@ FORJA  Grand Maitre
1.7203.08G CUCHILLO DE COCINA
8cm O
i
Il 7.7203.086 Il 7.7203.106
: |||(!I1II1|I1II€!IC!||!)I!)ILI1LI1QL!|| E |||IIII|II|I|I||I|I||IL!!J!J|| E
1.71203.12G CUCHILLO PARA BISTEC
o “
S ot
it
===}
B 7.7203.126
|||IIII|II|I|I||||I||| ]l |I|| E
1.7203.12WG  CUCHILLO PARA TOMATE Y BISTEC
- filo dentado =
12 cm s
===]
Il 7.7203.12w6
I
1.7203.156 CUCHILLO PARA TRINCHAR
15¢cm
’050“ vms;mou i
117 3
Il 7.7203.156 Il 7.7203.206
|||IIII|II|I|I||||I|| [l I ||| E . |||(!I1II1|I1I|‘!|(!||I7|!)IIA;I1I!|£|3\| E

G Caja de regalo (G)
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¢

1.7213.206

CUCHILLO PARA FILETEAR

hoja flexible
wen w

Il 7.7213.206

TR
7 "'611160"706133

1.71223.266

CUCHILLO PARA JAMON
filo con alvéolos

ancho de hoja 30 mm

26 cm

<)
NI YT YN I My

Bl 7.7223.266

I g
7"'61116

1.71233.156

TENEDOR PARA TRINCHAR

- ==

Bl 77233156
||IIII|II|I|I||| (LI

348” E

1.1303.086 CUCHILLO DECORADOR
hoja curva I
8cm :
Bl 7.7303.086
||||||||||||||||||||||| |||| E
1.71303.15G CUCHILLO PARA
DESHUESAR
15¢m
Bl 7.7303.156

g g
7 "611160"706157
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1.7303.176 CUCHILLO SANTOKU 1.7433.23G CUCHILLO PARA PAN

17 cm filo dentado
23 cm

Il 7.7303.176 Bl 7.7433.236

g I g
7 "'611160"706164 611160

1.1323.116 CUCHILLO SANTOKU

filo con alvéolos

1.1242.2 JUEGO DE CUCHILLOS PARA BISTEC, 2 PIEZAS

17¢cm i § _t‘-a _I 12¢cm
EEH SRS ST contiene:
’ ’ ‘ , ! A 1 ‘ ‘ ‘ ! ’ ‘ ‘ ’ 2 x Cuchillo para bistec ~ 7.7203.12
@
W 7323178
e
1.71403.206 CUCHILLO PARA CHEF
. 20cm o e —
S e =)
VICTORINOX . 1.7242.2
g
Il 77403156 Il 7.7403.206 I 7.7403.256
1.7242.2W JUEGO DE CUCHILLOS PARA BISTEC, 2 PIEZAS
e g e ‘ P,
i 12cm
contiene:
2 x Cuchillo para bistec ~ 7.7203.12W
1.7433.21G CUCHILLO PARA PAN Y MULTIUSO @

filo dentado

S
it 21cm
===

W 77233216
[mAm | E
7 "611160"004536

B 7724220
(LI R E
7 "'611160"048783

116 CUCHILLOS DOMESTICOS Y PROFESIONALES | FORJA | Grand Maitre 17
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1.71243.2 JUEGO PARA TRINCHAR, 2 PIEZAS 1.7243.6 SOPORTE PARA CUCHILLOS, 6 PIEZAS
- contiene: madera de haya, barnizada antracita
“- Cuchillo para trinchar ~ 7.7203.20 con inserto de nylon

===) Tenedor para trinchar ~ 7.7233.15 Alto: 38,5 cm

Bl 772432
(LIEENT LT ﬂ
7611160001832

1.7243.3 JUEGO PARA CHEF, 3 PIEZAS

contiene:
RS Cuchillo de cocina 7.7203.08
=22 Cuchillo para trinchar ~ 7.7203.20
Cuchillo para Chef 7.7403.20 s contiene:

g Cuchillo de cocina 7.7203.08
Cuchillo para bistec 1.7203.12
Cuchillo para trinchar 7.7203.15 . 1.71243.6
Cuchillo Santoku 1.7323.17
Cuchilopara Chef 1740320 AR 2

- Tijeras de cocina 7.6363.3
VICTORINOX

1.1043.03 SOPORTE PARA CUCHILLOS, VACIO Bl 7.7043.03
madera de haya, barnizada antracita

g,.‘ con inserto de nylon 7 ”lelsl1ll1ll1l|e!lolu|g!!)|u!)"s|3!|| ﬂ

EEH Alto: 25,7 cm

X.51170.13 INSERTO DE NYLON Bl x517013
negro

g A

im 7 1611160304100

Bl 772433 =

i g
7"6111607001849

(Mas soportes para cuchillos ver paginas: 28-30, 49-51y 85)

118 CUCHILLOS DOMESTICOS Y PROFESIONALES | FORJA | Grand Maitre 119



CUCHILLOS
ESPECIALES

En algunas ocasiones, para cortar un determi-
nado material se necesita una técnica o una
forma de hoja especiales o, simplemente, una
hoja mas flexible...

¢Busca un utensilio practico y pequefio como
ayudante de cocina? ;O un cuchillo para un in-
tenso uso industrial? Aqui encontrara cuchillos
para queserias o para amantes del queso, hojas
con filo alveolado, hojas con orificios, cuchillos
para papel o para cortar cables, con robustos
mangos de haya.

Victorinox le ofrece una amplia gama de cuchil-
los especiales para uso industrial o artesanal.
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© CUCHILLOS ESPECIALES

6.1103.16 CUCHILLO PARA QUESO

con mango Fibrox
hoja 18 x 16 cm

hoja 15x 9 cm hoja 18 x 16 ¢cm hoja 19 x 22 cm
I 5.1103.09 Il s.1103.16 B 6.1103.22
(LR (LRI (LA AW )
7"611160"600554 7"611160"600523 7"611160"600530

6.1200.30 CUCHILLO PARA QUESO

con mangos de madera palisandro
30cm

B c.1200.30 I c.1200.36
LT I
7"611160"600073 7611160760

0080

6.1203.30 CUCHILLO PARA QUESO

con mangos Fibrox
30cm

I 5120330 B 5.1203.36

R 1
7"611160"60

0486

e
7"611160"600493

122 CUCHILLOS DOMESTICOS Y PROFESIONALES | CUCHILLOS ESPECIALES

6.1320.21 CUCHILLO PARA MANTEQUILLA'Y QUESO CREMA
filo con alvéolos
21 cm
AR ARR
con mango de
madera palisandro con mango Fibrox
Il 5.1320.1 53231
I (I
7"611160"600097 7"611160"600509
1.6083.13 CUCHILLO PARA MANTEQUILLA'Y QUESO
CREMA -
microdentado 3 . —_———
hoja perforada \“:—rﬁi - — .
13 cm -
I 7508313
(AR L]
7 "611160"705914
6.1503.14 ABRECARTAS
14cm
Il 5.1503.14
I
7"611160"600103
6.1708.11 CUCHILLO PARA PAPEL
con mango de madera de haya
11cm © 1 6.1708.1
(AR A
7"611160"600127
6.2108.07 CUCHILLO PARA CABLE
con mango de madera de haya R
7cm I 16.2108.07
|
7"%611160"600141
6.2308.08 CUCHILLO PARA CABLE
con mango de madera de haya
8cm I 16.2308.08
(A A
7"611160"600165
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UTENSILIOS DE
COCINA

Cortar, pelar, rallar, picar, cortar en lonchas
0 en laminas, abrir, trocear en dados, vaciar,
golpear.

Victorinox ha creado una amplia gama de
préacticos utensilios de cocina para la prepara-
cidn de los mas variados platos.

Esta incluye, por ejemplo, una gran variedad de
peladores de vivos colores ideales para regalar,
o clasicos indispensables que no pueden faltar
en ningtin hogar, como el pelador de papas
«Rex» de fabricacion suiza.
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©  UTENSILIOS DE COCINA

¢

1.6070 PELADOR DE PAPAS &8 1.6077 PELADOR DE PAPAS _
«REX» \ s filo dentado, inoxidable w
I 16070 o doble filo
e @
|||||I<!|el)|!_)|£| !)'%"1"1""'"8 b~ B 76077 B 760771 B 760774
JMUMAE WS L
M 760715 1.6077.8 B 760779
180707 PELADORDE PAPAS a_ (UE I I
«RAPID» | W ——
1.6070.7 ;)
7 |||e!|1|<!|el,|!s|y||!)|!>"1"3"1"2||| E 1.6079 PELADOR PARA TOMATE Y KIWI
o :‘f\" - filo dentado, inoxidable
hoja de recambio 1,607 o doble filo
1.6072 CORTA JULIANAS
«J-STAR» B 5019 Bl 750791 @D 760794 @
ta juli | 16072
con corta Jutanas F ||L!I1I!II1||(!I()I|| [ 'ﬂ!ﬂ;ﬁ" E |||(!|1|!||1||g| || 1] || || || E ||L!I1I!II1IL!I(! NI | | ||| B
(U TR E
7"610652"010048
M 760795 7.6079.8 @ 750799
MR D D B -
7 "611160"048288 7 "611160"0 7 "611160"0 =
o
1.6073.3 PELADOR DE PAPAS hoja de recambio 1.6075.03 8
- inoxidable g
2 :
‘ =
1.6074 PELADOR DE PAPAS I 76074 2z
inoxidabl
moatane |||||||||||||||||||||| []] ||| =
it cascaras caen directamente =
Bl 750733 B 76073 1.6073.7 B ala bolsa de desechos
LT ||| B i ||||||||| [ || E (LU B
7 611160 7051 7 611160 705 7"%611160"705150 B
1.6076 RALLADOR DE QUESO [ 7.6076
hOja de recambio 1.6073.03 - inoxidable |||I"I|"|I|I”I|I” |II| | ||
i B
===]
1.6075 PELADOR UNIVERSAL
- filo dentado, inoxidable 1.6078 JUEGO COMPLETO B 76078
i doble filo para cortar con 3 suplementos
fla
= i g
EEH — Cortador, doble filo E=k
B 75075 Bl 760751 @D W 760754 — Corta julianas :::::::::::::::::
—Rallad 33484333
|||||||||||||||||||| I |||||||| Il |||||||| I ||||| (LI attador . Rt
81 7 1611160043719 7611160043726 y pinza de seguridad OOl
é"jﬁ.‘:";;j}?' ‘l‘l‘l‘i‘:‘:‘:‘:‘ I|
M 7.6075.5 7.6075.8 B 760759 . ' ::::::::::::::::j
3344
(LR A g (LA E ||||||||||||||\|||||| || I || B s |
7611160043733 7611160043740 0437 PO
hoja de recambio 1.6075.03
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S UTENSILIOS DE COCINA +]

1.6153.22 SACABOCADOS 1.6050.3 CUCHILLO DECORADOR
) inoxidable Bl 7615322 e_- . sierra plana de 4 mm B 750503
s con una cavidad iy 9cm

i o I i Iy

77611160"705426

K3

- o,

1.6163 SACABOCADOS DOBLE 1.6053 CUCHILLO DECORADOR, - _
novidabl FORJADO LAk, T
con dos cavidades sierra profunda de 5 mm
@22 +25mm 11cm
. 1.6160 ." % . 1.6163 mango de madera prensada con remaches sin remaches
Ay e L £ = 7002 7 e . Bl 760533
7"611160"703309

7611160770590

[T |||E — [TTRTM 0 IHE
3033 7"%61116

1.6230 ESPATULA MULTIUSO _, o
flexible \ 1.6343 TUERAS PARA AVES

hoja 8 x 16 cm «VICTORINOX>»
inoxidables
longitud total 25 cm
B 7634
(A 00
7"611160"703392
B 75230 . 1.6233
resorte espiral de recambio 1.6343.11
Iy | : =
7'611160"703354 7 '611160"001474 =
o
1.6344 TIJERAS PARA AVES =
) B «PROFESSIONAL> N r— o
1.6251 ESPATULA e inoxidables Al @
acodada s longitud total 25 cm . 1.6344 o
flexibl
exble g 2
hoja8x 11 cm 7'611160"705440 =
>
resorte espiral de recambio 1.6343.11
1.6345 TIJERAS PARA AVES
. 1.6251 con resorte
inoxidables
8 it ongitad total 25 cm
I 16345
Iy
1.1305 MAZ0 PARA
ABLANDAR CARNE resorte espiral de recambio 7.6345.11
M inoxidable
==:] 1250 g
1.6350 TIJERAS PARA AVES
«VICTORINOX»
inoxidables
longitud total 25 cm I 76350
facil de cambiar
B 17305 7 |||e!|1|!"1"e!|c>||||7"c>"3"!1!>"e|;|| E
”lI"”"lIlI" I |” |||E resorte espiral de recambio 1.6350.11
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©  UTENSILIOS DE COCINA

1.6363.3 TIJERAS DE COCINA UNIVERSAL
«VICTORINOX»
inoxidables
longitud total 20 cm

: VicToRINOX,

I 76363 B 763633
Ay I
7"%11160"705020 7"%611160"705471
1.6376 TIJERAS DE COCINA UNIVERSAL
«PROFESSIONAL»
inoxidables, forjado caliente
longitud total 19,5 cm
1.6376
LA
7 "'611160"030047
1.6380 MASTICATEUR
(tijeras para picar alimentos)
inoxidables, curvas
longitud total 18 cm
1.6380
Iy
7"611160"703460
tornillo y tuerca de recambio 1.6380.08
resorte de recambio 1.6380.11
1.6391 CUCHILLO ABRE OSTRAS

con mango protector
madera prensada

B 75391 Bl 75392
(A N0
7'611160"703491 7%611160"703507
1.6393 CUCHILLO ABRE OSTRAS |
con mango protector i
Bl 75393

7 |61 1160"704801
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1.6851.3 ABRELATAS UNIVERSAL

Il 76857 B 768573
(A 0O I,
7611160705167 7611160705174
1.6871.3 TIJERAS MULTIUSO
longitud total 15 cm
— N
—
longitud total 15 cm longitud total 19 cm
Il 768713 Il 758753
A | IR
7611160705624 7611160705648
resorte de recambio 8.7203.11 8.7210.11
1.6912.3 DESTAPADOR PET
75012 B 769123
(I N
7611160705198 7611160705204
1.6924 SACACORCHOS
con cortaprecinto
espiral de Teflon
75024
LT
7 1611160041883
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AFILADO +
PROTECCION

CHAIRAS

AFILADORES DE CUCHILLOS
Y GUANTES DE PROTECCION

Tanto los cocineros profesionales como los chefs
aficionados aprecian las caracteristicas de las
chairas y los afiladores de Victorinox.

Todos nuestros modelos se fabrican en Europa,
tienen un revestimiento de cromo-niquel alta-
mente resistente al dxido y una vida muy larga,
demostrada en el uso practico.

Con sus mangos ergonémicos, los afiladores se
adaptan cémodamente a la forma de la mano,
son féciles de utilizar y permiten un afilado
profesional.

Los guantes protectores han demostrado su
eficacia durante afios y permiten trabajar con
los cuchillos de forma segura.

Para afilar cuchillos de uso cotidiano y domés-
tico recomendamos nuestros précticos afilado-
res. De ingenioso disefio y construccion, son de
uso sencillo, seguro y eficiente.
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& AFILADO + PROTECCION  chaires

1.8003 CHAIRA DOMESTICA
redonda .
corte semifino @ - -—
18cm . /
redonda, 18 cm redonda, 20 cm redonda, 23 cm
B 75003 B 803 B 75033
i gy iy
7'611160"704160 7'611160"704191 7'611160"704221
1.8020 CHAIRA DOMESTICA

ovalada, con mango de haya
corte semifino

20 cm ‘f;'_
[ 18020
i
7611160704214
1.8210 CHAIRA DOMESTICA
redonda, con mango de palisandro F
corte semifino
20 cm
Il 75210
i
7"611160"704252
1.8213 CHAIRA DOMESTICA
redonda
corte semifino C—— ———
20 cm
B 53
i g
7"'%611160"704276
1.8303 CHAIRA DE COCINA
redonda
corte semifino
25¢cm
- e ———
B 75303
g g
7'611160"704290
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1.8323 CHAIRA DE COCINA

ovalada, recubierto diamante

26 cm

ovalada, 23 cm ovalada, 26 cm
H 533 B 5323
LIS LIPS
7"611160"705051 7"%611160"705044

1.8321 CHAIRA DE COCINA

ovalada, recubierto diamante

27 cm

| RERH
LT LT E
716111601705969

1.8330 CHAIRA DE COCINA

redonda, con mango de haya
corte semifino

27 cm
redonda, 27 cm ovalada, 27 cm
Il 75330 I 78340
LIS [ g
7"%11160"704313 7"%611160"704337
1.8333 CHAIRA DE COCINA

redonda

corte semifino

27 cm

redonda, 27 cm

B 75333
(AN E
71511160704320

ovalada, 27 cm

B 78343
[
71611160

704344
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& AFILADO + PROTECCION  chaires

1.8403 CHAIRA DE COCINA
redonda
corte semifino
27 cm
B 75403
g g
1.8413 CHAIRA DE CARNICERO
redonda
corte semifino
30cm
redonda, 30 cm ovalada, 30 cm
| RALH | RELYE
g g
1.8513 CHAIRA DE CARNICERO
redonda
corte semifino
30cm
= -
redonda, 30 cm ovalada, 30 cm
B s53 B 5523
WIS ) e
1.8553 CHAIRA DE CERAMICA DUO
redonda
26 cm
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I 7.553
(MR L) ﬂ
7 "'611160"030078
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1.8620

CHAIRA DE CARNICERO
ovalada, con mango de haya
corte microfino

30cm

I 75620
(LLU L E
7"611160"704443

1.8623

CHAIRA DE CARNICERO
ovalada

corte microfino

30cm

—

Il 75623
\||IIII|II|I|I||| ||||||||||||| E

704450
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@ AFILADO + PRUTECCIGN Afiladores de cuchillos y guantes de proteccion @

4.3311 AFILADOR DE CUCHILLOS — 1.9036.M SOFT-GUANTE DE PROTECCION
recubierto diamante TR especificamente para la mano de cuchillo
[HEW ]
B 233
, M 2
4.3323 AFILADOR DE CUCHILLOS
DUAL
| EREPA]
g e
12
1.8714 AFILADOR DE CUCHILLOS PEQUENU «VICTORINOX SHARPY» marcado blanco marcado rojo marcado azul
para filo dentado y navajas ’ Guante de proteccién que se vende 1.9036.S 1.9036.M 1.9036.L
individualmente y no en pares.
Sirve igual para la mano derecha y izquierda. 7 "'(!U”"llll | l " I" ﬂ 7 |||<I3I1I!“1||e!|(!||lo"!,|7l!)"3”g|| ﬂ 7 |||6I3|1"1||1"e!>|0|||!)"4|,u!ﬂg|| ﬂ
I 18114 Guante de trabajo de punto Brinix® (0,05 mm), marcado naranja
A8C, Poliést inoxidable. 1.9036.XL
e e
' (LU AR R ﬂ
7 "611160"047052
hojas de repuesto (1 par) 1.8714.03
1.9037.M HEAVY-GUANTE DE PROTECCION
1.8715 AFILADOR DE CUCHILLOS «VICTORINOX» @@
I sn5
M g
S
) o
hojas de repuesto (1 par) 1.8715.03 Q
J—
o
==
o
+
18721 AFILADOR DE =
CUCHILLOS =
con rodillos de ceramica =
2 niveles:
|. deshaste marcado blanco marcado rojo marcado azul
II. pulido fino Guante de proteccion que se vende 1.9031.8 1.9037.M 1.9037.L
individualmente y no en pares.
S
Sirve igual para la mano derecha y izquierda. 7 |||e!,|1||1||1"e!|(!"|()"4|,|7|!)"6|3!a||| 7 |||6I3|1|!||1||€!|(!"!)||4|1|7|!)|U|(|5|| E "lI"”"lI""I"I I” l" E
Guante de trabajo de punto Brinix® (0,08 mm), A8C, marcado naranja
| X | REIAK] Poliéster y acero inoxidable. 7.9037.XL
Aplicaciones: Carnicerias y mataderos
S
I L g [y
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THERAS

TIJERAS DOMESTICAS Y
PROFESIONALES, INOXIDABLES

TIJERAS DOMESTICAS Y
PROFESIONALES, FORJADAS

En los afios 30 del siglo pasado Victorinox
incluyé en su surtido de productos, junto a las
navajas suizas originales, también diversas
tijeras. Desde entonces, todos nuestros mode-
los son producidos por renombradas fabricas
de tijeras en Europa, y también ellos cumplen
los exigentes criterios de calidad de Victorinox.

Presentamos a continuacion tanto nuestras
tijeras de acero inoxidable con mangos de
plastico resistente al calor y a los golpes y de
colores firmes, asi como las tijeras de acero
forjado niquelado, de cuidada fabricacion
artesanal. Tampoco puede faltar aqui la “tijera
cigiieia” con mango dorado, que debe su nom-
bre a su forma tan peculiar.
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© TIERAS

Tijeras domésticas y profesionales, inoxidables

8.0904.10 TIJERAS DOMESTICAS Y PROFESIONALES

longitud total 10 cm

I 5.0904.10
(LN
60"800503

76111

8.0905.13 TIJERAS DOMESTICAS Y PROFESIONALES

longitud total 13 cm

I 5.0005.13
IR RO
611160"8

7| 00510

para zurdos
I 5.0005.15L

LT
611160"801364

|

8.0906.16 TIJERAS DOMESTICAS Y PROFESIONALES

longitud total 16 cm

B 5.0906.16

7 ”61 11607800527

para zurdos
B 5.0906.161

7 u61 1160 801371"

8.0907.19 TIJERAS DOMESTICAS Y PROFESIONALES

142

longitud total 19 cm

longitud total 19 cm
B s.0907.19

Iy
7"611160"800534

longitud total 23 cm
I 5.0000.23

I |
7"611160"800558

CUCHILLOS DOMESTICOS Y PROFESIONALES | TIJERAS | Tijeras domésticas y profesionales, inoxidables

longitud total 21 cm
B 5.0008.21

A
7"611160"800541

para zurdos
longitud total 21 cm

B s.0008.21L

I
7"611160"801388

8.0919.24 TIJERAS DE COSTURA
longitud total 24 cm

I s.0019.24
(LN LRI
7"611160"800589
8.0961.10 TIJERAS DE BOLSILLO
longitud total 10 cm
B s.0961.10

7"611160"800657

8.0973.23 TIJERAS PARA PAPEL
longitud total 23 cm

= x'lnnnllﬁ

I 5.0973.23
UMD

7 ||61 11607800701

8.0986.16 TIJERAS DOMESTICAS Y PARA BRICOLAJE
longitud total 16 cm

longitud total 16 cm longitud total 19 cm
B 5.0986.16 B s.0087.19

7"611160"804570 7"%611160"804594

8.0995.13 TIJERAS DE BOLSILLO
longitud total 13 cm

B 5.0995.13
IR
611160"8

7 ‘ 04655
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$ TIERAS

Tijeras domésticas y profesionales, inoxidables

8.0999.23 TUERAS MULTIUSO
longitud total 23 cm
i 5.0999.23
g
8.1002.15 TUERAS PARA ESTILISTA «PROFESSIONAL»
microdentadas
longitud total 15 cm
longitud total 15 cm longitud total 17 cm
I 8.1002.15 I 8100217
JMED I
8.1004.16 TUERAS PARA EFILAR
longitud total 16 cm ’_”/J
mmmie | @ 2
I 8.1004.16 —’( )
LI RS
8.1005.16 TIJERAS PARA ENTRESACAR
longitud total 16 cm - _/JO
I 5.1005.16
TS
8.1007.21 TUERAS DE ZIGZAG

longitud total 21 cm

B s.007.21
[y E
804
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TIJERAS Tijeras domésticas y profesionales, forjadas @
8.1014.15 TIJERAS DOMESTICAS «FRANCE>»
longitud total 15 cm
longitud total 13 cm longitud total 15 cm longitud total 18 cm
I 8101403 7 s.101405 I 8101418
M WL
8.1016.15 TIJERAS DOMESTICAS «SWEDEN»
longitud total 15 cm
(HEW ]
longitud total 13 cm longitud total 15 cm longitud total 18 cm
I 8.1016.13 I 8.1016.15 I 8.1016.18
DY I ) e
8.1021.18 TIJERAS DOMESTICAS «SWEDEN»
con ojal grande, ovalado
longitud total 18 cm
@
I 8102118
I 3
8.1034.10 TIJERAS DE BOLSILLO

plegables, en funda de piel
longitud total 10 cm

I s.1034.10

I
7"611160"800886
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@ TIJERAS Tijeras domésticas y profesionales, forjadas

8.1039.09 TIJERAS PARA BORDAR

doradas o
longitud total 9 cm 7J= 8.1039.09

IS
7"611160"800916

8.1040.09 TUERAS CIGUENA PARA BORDAR

doradas
longitud total 9 cm

o longitud total 9 cm » longitud total 12 cm o longitud total 16 cm
7 8.1040.09 Z): 8.1040.12 7 8.1040.16

(LEN A E (LU E (NI
7"611160"800947 7"%11160"800954 7"611160"800978" [l

8.1056.21 THERAS PARA PESCADO

inoxidables
longitud total 21 cm

I 8.1056.21

I
7"611160"804167

8.1119.26 TUERAS SASTRE
pulido fino
mangos barnizados de negro
longitud total 26 cm

Bl s.1119.26
(LN AR T E
7'611160"801074
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MANICURA +
PEDICURA

Los instrumentos para manicura y pedicura de
Victorinox son ideales para el cuidado de pies
y manos, de forma rapida y sencilla.

Desde hace afios nuestra colaboracién con
«Rubis», empresa de confianza y con larga
experiencia en este campo, nos permite ofrecer
diversos instrumentos de precision de esme-
rada fabricacion. Inoxidables, clasicos, Swiss
Made. También presentamos aqui dos juegos,
ideales para llevar en el bolso o en los viajes,
0 para regalar.
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© MANICURA + PEDICURA

8.1651 CORTAUNAS «RUBIS» B 5.1651
inoxidable
LIS
8.1652 CORTAUNAS «RUBIS» I 81652
noxdable | g
030054
8.1660.09 TIJERAS PARA CUTI- I 5.1660.09
CULA «RUBIS»
curvas, inoxidables "LI"!I!H(!!)I"LI;!)" | ll " B
longitud total 9 cm
8.1661.09 TIJERAS PARA UNAS I 8.1661.09
«RUBIS»
curvas, inoxidables ||IIII|II|I|I||||I||3||7|I1Ig|| ﬂ
longitud total 9 cm
8.1662.09 TIJERAS PARA UNAS I 8.1662.09
«RUBIS»
puntas redondeadas, inoxidables 7 |||e!|1|!|!"e!!)|"|flg!)"3"7"2”|e"
longitud total 9 cm
8.1663.09 PINZAS «RUBIS» I 5.1663.09
en forma de tijeras, inoxidables
ol o T TS
8.1665.09 TIJERAS PARA VELLO [ 5.1665.09
«RUBIS»
inoxidables 7 |||e!|1|1”!"e!!)|"|£|;!)"4|1|£|3|6|3!)|"
longitud total 9 cm
8.1666.10 TIJERAS PARA PEDICURA [ 5.1666.10
«RUBIS»
inoxidables 7 ||!!I1|!|!|!5I|0|"|E|5!J"4|1|E|5|7”7l|| ﬂ
longitud total 10 cm
8.1664.08 LIMA PARA UNAS 8.1664.08
«RUBIS» nu
v T TS & | e )
longitud total 8 cm
8.1664.09 LIMA PARA UNAS 8.1664.09 ﬁ\\
«RUBIS» '
v ) — 1

longitud total 9 cm
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8.2060 PINZAS «RUBIS» [ 5.2060
rectas, inoxidables R
B T i)
8.2061 PINZAS «RUBIS» I 8.2061
mclmadas, inoxidables |||I"”"|I|I||| | Il | |I|| s
7"%611160"8 55" i
8.2062 PINZAS «RUBIS» I 8.2062
puntiagudas, noxidables (| N )
7"%11160"801562" [}
8.2063 PINZAS «<RUBIS» B 5.2063
inclinadas, puntiagudas, o wd
o Iy . e —
8.2068 PINZAS «<RUBIS» B 5.2068
atodadas, noidables L g e
7 "611160"030030
8.2061.1 PINZAS SWISS B 5.2061.1
«RUBIS» =
I
Soft Touch
8.2061.30 PINZAS «RUBIS» I 5.2061.30
elinadas, inoxdables (IR
7'611160"001320" &l
8.2062.31 PINZAS SWISS B 8.2062.31
«RUBIS> (mp
o Iy .
8.2064 PINZAS CON LUPA inclinadas puntiagudas
«RUBIS» I 5.2064 [ 5.2065
elinades, inoxidables o TS
8.2069 PINZAS TICK I 5.2069
«RUBIS»
medio circolo, puntas finas L!"ﬂl!u”""""”"l l" .
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© MANICURA + PEDICURA

8.1669 JUEGO DE MANICURA «RUBIS»
estuche de piel
contiene:
Tijeras para ufias, inoxidables 8.1661.09
Pinzas inclinadas, inoxidables 8.2061
Lima para ufias, vidrio 8.1664.08
8.1669
I
7"611160"803740
8.1658 CAJA DE MANICURA SWISS «RUBIS»
contiene:
Cortatiias, inoxidable 8.1651
Tijeras para ufias curvas, inoxidables 8.1661.09
Lima para ufias, vidrio 8.1664.09
Pinzas inclinadas, inoxidables 8.2061
8.1658
L
7611160001368
8.2074.0 DISPLAY «RUBIS»

vacio, a llenar individualmente

8.2074.0

L
7 "611160"025845
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bis

TWITIEALAND

8.1671.09 TIJERAS PARA I 8.1671.09

CUTICULA

curvas, inoxidables 7 |||E!I1I1”|1I|e!|c!|||E|3IC)HAI1IAIf!Cl|5" E

longitud total 9 cm
8.1681.09 TIJERAS PARA UNAS [ 5.1681.09

curvas, inoxidables

longitud total 9 cm 7 ||f!|1|!||1"f!|()|”|£!%!)||4|1|€|5|£|%|(|3|| E
8.1791.10 TIJERAS PARA VELLO 879110

niqueladas

longitud total 10 cm 7 ||l!|1|1|||1|l!!)|"!!)||1||3"5!|7||| E
8.2023.11 ALICATE PARA UNAS I 8.2023.11

con mangos estriados

B

resorte para alicate 8.2023.11F
8.2030.13 ALICATE PARA UNAS I 8.2030.13

con resorte

i

resorte para alicate 8.2030.13F
8.2040.10 ALICATE PARA I 8.2040.10

CUTICULA TS

con resorte 7"891060"239539

niquelado

resorte para alicate 8.2040.10F
8.2055.C CORTAUNAS I 8.2055.¢

con anilla

en funda negra sintética 7 |||E!I1I1I|I1I|e!!)||||£|s!)”€!!)||9uli|| B
8.2055.CB CORTAUNAS I 8.2055.c8

con funda negra sintética

I
7"'611160"805102
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S MATERIAL PROMOCIONAL Folietos L+

9.7017...  CUCHILLERIA PROFESIONAL

para hoteles, restaurantes y servicios de catering

9.6016...  MODELOS ESPECIALES

abierto 600 x 210 mm
doblado 100 x 210 mm abierto 600 x 210 mm

doblado 100 x 210 mm

inglés 9.6016.1 100 piezas

aléman 9.6016.2 100 piezas inglés 9.7017.1 100 piezas
francés 9.6016.3 100 piezas aléman 9.7017.2 100 piezas
espafiol 9.6016.4 100 piezas francés 9.7017.3 100 piezas
chino 9.6016.6 100 piezas espafiol 9.7017.4 100 piezas

9.6018...  MODELOS ESTANDAR 9.7018...  CUCHILLOS

para la industria agroalimentaria
abierto 600 x 210 mm
doblado 100 x 210 mm abierto 600 x 210 mm

doblado 100 x 210 mm

inglés 9.6018.1 100 piezas

aléman 9.6018.2 100 piezas inglés 9.7018.1 100 piezas
francés 9.6018.3 100 piezas aléman 9.7018.2 100 piezas
espafiol 9.6018.4 100 piezas francés 9.7018.3 100 piezas
chino 9.6018.6 100 piezas espafiol 9.7018.4 100 piezas

9.7020...  GRAND MAITRE

Forjados por manos maestras

9.6026...  HERRAMIENTAS DE JARDINERIA

abierto 600 x 210 mm
doblado 100 x 210 mm abierto 300 x 210 mm

doblado 100 x 210 mm

inglés 9.6026.1 100 piezas inglés 9.7020.1 100 piezas
aléman 9.6026.2 100 piezas aléman 9.7020.2 100 piezas
francés 9.6026.3 100 piezas francés 9.7020.3 100 piezas
espafiol 9.6026.4 100 piezas espafiol 9.7020.4 100 piezas

9.7015...  SWISSCLASSIC

Cuchillos de calidad para el hogar

9.7021...  CERAMICLINE

abierto 300 x 210 mm
abierto 600 x 210 mm doblado 100 x 210 mm

doblado 100 x 210 mm

inglés 9.7021.1 100 piezas
inglés 9.7015.1 100 piezas aléman 9.7021.2 100 piezas
aléman 9.7015.2 100 piezas francés 9.7021.3 100 piezas
francés 9.7015.3 100 piezas espafiol 9.7021.4 100 piezas
espafiol 9.7015.4 100 piezas

9.7016. .. MODELOS ESTANDAR
Cuchillos de calidad para hogar ;

INFORMACION SOBRE ESTRUCTURA DE PRECIOS

Los precios corresponden a los precios de costo de Victorinox.

Para los articulos sefializados con °, facturaremos la mitad de los precios de costo. Articulos con °* se facturaran completos.

Para el resto de articulos que no estan apuntados, paga Victorinox el 75% de los precios de costo y el representante el 25%.

abierto 600 x 210 mm
doblado 100 x 210 mm

inglés 9.7016.1 100 piezas (entrega gratis al detallista)
aléman 9.7016.2 100 piezas
francés 9.7016.3 100 piezas
espafiol 9.7016.4 100 piezas
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S MATERIAL PROMOCIONAL +]

9.5200...  ARTESANIAS HECHAS CON LA NAVAJA

26 instrucciones para tallar desde un palito musical hasta un velero

9.6071...  TARJETA POSTAL

Fabrica Victorinox ~ EN 9.6071.01°

Libro con cobertura dura Productos EN 9.6071.02°

de Felix Immler v El ayudante EN 9.6071.03°

Y\ VA Mythen EN 9.6071.04°

aléman 9.5200.2°* IiERken nTIBEAI: El ayudante DE 9.6071.05°
francés 9.5200.3*° Taschen messer

/e

9.5202...  ARTESANIAS HECHAS CON LA NAVAJA

El pequefio libro para llevar a todas partes

francés 9.5202.3°°

—

=<

=

Libro de bolsillo con 15 instrucciones para tallar madera ; e S g
de Felix Immler N s =
Werken mit dem g

] \

inglés 9.5202.1°° TﬁE[HENMESdE 2
aléman 952022 =
o=

(NN ]

—

=

=

9.6027 LA GUiA PARA LA SWISS CHAMP

Una introduccion al uso de todas las funciones

en ocho idiomas (inglés, aléman, francés,
espafiol, italiano, chino, japonés, ruso)

doblado 40 x 100 mm 9.6027

9.6036...  EL CUCHILLO Y SU HISTORIA

Libro conmemorativo centenario Victorinox

9.6070 CALCOMANIA

210 x 300 mm SwissChamp 9.6070
inglés 9.6036.1°
aléman 9.6036.2°
francés 9.6036.3°

9.6091...  JUEGO DE BARAJAS

36 piezas
9.6037. .. UN COMPANERO PARA TODA LA VIDA g Suizas-alemanas 9.6091.2
Historias reales del mundo entero francesas 9.6091.3

COMPANION FORLIFE

inglés 9.6037.1
aléman 9.6037.2
francés 9.6037.3
espafiol 9.6037.4
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S MATERIAL PROMOCIONAL +]

9.6073/4  BOLSA PARA CARGAR 9.6082.22  T-SHIRT

polietileno, impresa en ambos lados antracita
con el logotipo de Victorinox bordado

pequefia 220 x 300 mm 9.6073.XS°
grande 350 x 460 mm 9.6074° talla S 9.6082.228°
tallaM 9.6082.22M°
G| talla L 9.6082.22L°
VICTORINOX talla XL 9.6082.22XL°
talla XXL 9.6082.22XXL*

"

9.2101...  NAVAJAS SUIZAS J

Catalogo 2015 VICTORINOX

9.6079 PARAGUAS

azul, con el logotipo de Victorinox impreso [NEW |
@120 cm
inglés, sin precios 9.2101.1
9.6079° aléman, sin precios 9.2101.2
francés, sin precios 9.2101.3
espafiol, sin precios 9.2101.4
aléman, PVP CHF 9.2331.2 TS
francés, PVP CHF 9.2331.3 5
i 9.2102. .. CUCHILLOS DOMESTICOS Y PROFESIONALES
9.6085.22  GORRA DE BEISBOL Catalogo 2015 L.
con el logotipo de Victorinox bordado @
talla ajustable -“-“a
inglés, sin precios 9.2102.1 ,% ’
azul 9.6085.22° aléman, sin precios 9.2102.2 %
negro 9.6085.32° francés, sin precios 9.2102.3 —
espafiol, sin precios 9.2102.4
aléman, PVP CHF 9.2332.2 tuoAILLes
francés, PVP CHF 9.2332.3 PROFESIONALES

2015
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@ SERVICIO Consejos para el mantenimiento y la limpieza

NAVAJAS

Para la limpieza de una navaja, en caso de que las hojas estén empastadas, recomendamos que mueva las
herramientas en agua caliente hasta que se puedan volver a abriry cerrar tan facilmente como es habitual.
Después de que la navaja se seque completamente, aplique una gota de aceite entre el talon de las herra-
mientas y el resorte.

Nunca limpie las navajas Victorinox y otras multiherramientas en el lavavajillas.

Nuestra recomendacion: (7
Multi-Tool 0il (nimero de articulo 4.3301)

Las principales caracteristicas de este
aceite de uso universal son:

- gusto y olor neutrales

- gran resistencia al envejecimiento

- buenas propiedades de proteccion contra el
desgaste y la corrosion

- certificado NSF y apto para alimentos

CUCHILLOS DOMESTICOS Y PROFESIONALES

Victorinox recomienda aclarar los cuchillos domésticos y profesionales en agua corriente inmediatamente
después de su uso. En caso de que los cuchillos permanezcan mucho tiempo sin limpiar, los restos de
comida que contienen sal o acidos pueden causar manchas en las hojas. Cuchillos aptos para el lavava-
jillas estan indicados en el catélogo con la sefial correspondiente.

Blister (B)

()
©
=
=

=
=
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SERVICIO Garantias, reparaciones y servicios al cliente

VICTORINOX GARANTIZA

Victorinox AG garantiza que todas las
herramientas de bolsillo y cuchillos
estan fabricados de acero inoxidable de
primera calidad y que la garantia de por
vida cubre defectos de material y fabri-
cacion (excepto para piezas electrénicas
2 afios).

Dafios causados por uso normal, mala
utilizacion o abuso no estan cubiertos
por la garantia.

— Las reparaciones y mantenimientos que no

estan cubiertos por la garantia, pueden posib-
lemente tener un costo adicional.

— Una reparacion estandar implica el reem-

plazo de todas las partes defectuosas, torci-
das, rotas o muy desgastadas, asi como el
cambio de cachas. Las demas herramientas
son limpiadas y pulidas.

— Para las navajas de valor sentimental le

rogamos informarnos, si hay partes que no
deben ser reemplazadas o si partes reempla-
zadas deben ser devueltas al cliente.

— Consumidores en Suiza recomendamos que

se dirijan a un comerciante o manden el pro-
ducto a reparar directamente a la siguiente
direccidn:

VICTORINOX AG
Reparatur-Abteilung
Schmiedgasse 57
CH-6438 Ibach-Schwyz

— Consumidores en Alemania, Austria, Bél-

gica y Luxemburgo recomendamos que se
dirijan a un comerciante o manden el producto
a reparar directamente a la siguiente direc-
cion:

VICTORINOX AG
Auslieferungslager
Reparatur-Abteilung
Alfred-Nobel-Strasse 5
DE-79761 Waldshut-Tiengen

— Consumidores fuera de los paises Suiza,

Alemania, Austria, Bélgica y Luxemburgo
recomendamos que se dirijan a un comerci-
ante o al distribuidor oficial de su pais en
donde serd aconsejado, ellos se encargaran de
enviar por correo a Suiza Si es necesario.
El envio de vuelta serd igualmente tramitado
por el representante en su pais.
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' FORMAS DE LOS MANGOS j+

SWISSCLASSIC Forma curva MADERA Forma clasica
ergondmica recta
Forma americana
ESTANDAR Forma clasica
recta
SWIBO Forma basica
FIBROX Forma clasica
FORIJA Forma alemana
recta
Safety Grip
para mayor seguridad
Safety Nose
para maxima seguridad
Grand Maitre
forma curva
Vx Grip
para mas resistencia al
deslizamiento
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COLORES DE LOS MANGOS

ROSADO

AMARILLO

NARANJA

LINEA FIBROX HACCP

EI HACCP (Hazard Analysis Critical Control Points)
es un sistema preventivo — de gestion de riesgos —
el cual garantiza la seguridad sanitaria de los
alimentos y de los consumidores.

Con los mangos de colores, Victorinox aplica

el concepto HACCP conforme a las directivas
internacionales acerca de reglamentos alimenticios.

Los mangos de colores permiten la identificacion
de cada cuchillo segiin su aplicacion.
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